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31.12.2011
Doba podavani 19:00 hod. — 22:00 hod.

Bydlici hosté 1.500 K¢ (v cené je zahruto misto u stolu, plinoéni vecefe a program)
Nebydlici hosté 1.800 K& (v cené je zahmuto misto u stolu, pilnoéni vecefe a program)

Studeny buffet a salaty

Stfibrné misy zameckého uzenare
jemné zauzena prazska Sunka, rGze z herkula, anglicka slanina, mortadella, vysoc¢ina, ¢abajsky bochnicek
Zdobeno listy salatu lollo biondo, doplnéno nakladanou zeleninou a kristalovymi cibulkami

Syrové prkno
eidam, emental, niva, hermelin, blatacké zlato
zdobeno Cerstvymi jahodami, suSenym ovocem a vla§skymi ofechy

Predkrmova variace

Skladany anglicky roastbeef s omackou aioli
Kufeci galantina se susenymi Svestkami
Nakladany losos gravlax s hof€i€no-koprovym dresinkem
Kanapka se syrovym krémem a ofechy

Kanapka s madarskou klobasou

Domaci ty€inky z listového tésta s morfskou soli a kminem

Salatovy bar
Grilovana zelenina s balsamicovou emulzi
Michany zeleninovy salat s olivami a syrem feta
Rimsky salat se Zampiony, citrébnem a rozmarynem
Hru8kovy salét s rucolou, vla§skymi ofechy a Salotkovym dresinkem

Teply buffet

Kufeci palicky s medovym demi-glace
Vepfové medailonky s mackanym bramborem a jarni cibulkou
Grilovany butter fish s jasminovou ryzi a omackou z lesnich hub
Italské lasagne s bolofiskou omackou a parmezanem

Zelené fazolky s anglickou slaninou
Dusena zelenina na masle

Dezerty a pecivo

Piskotovy dort s vanilkovym krémem a jahodami
Cokoladovy mousse s visSnémi

Vybér tmavého, svétlého a cerealniho peciva
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Silvestrovské menu

31.12.2011
Doba podavani 0:00 hod. — 01:00 hod.

Tepla kuchyné
Guladsova polévka s kminovym chlebem
Prazska Sunka s tradi¢ni novorocni ¢o¢kou
Variace ¢eskych syr(i se suSenym ovocem a ofechy
Domaci mramorova babovka s kastanovou polevou

Doba podavani od 19:00 hod. do vyéerpani
Zvyhodnéna cena 280 K¢/os.

Aperitiv — sklenka sektu
Karafa neperlivé vody s Cerstvé krajenymi citrusovymi plody
2 x 0,2Lt. Vina nebo 3 x 0,5Lt. Piva Pilsner Urquell
1 x 0,33Lt./lahev Bohemia sekt

Negpjary batiiick
@m bar %&Mdm

31.12.2011
Doba podavani od 19:00 — 01:00 hod. bez omezeni
Zvyhodnéna cena 820 K¢/os.

Pivo sudové — lezak, jakostni vino, mineralni voda, dZus, napoje ze sortimentu Coca cola, kava a &aj
Karafa neperlivé vody s Cerstvé krajenymi citrusovymi plody
1 x 0,33Lt./lahev Bohemia sekt
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Silvestrovské menu

Q@WW et Sneclane

01.01.2011
Doba podavani 7:00 hod. — 09:00 hod. na Akademickém salénku
Bydlici hosté — v cené pobytu
Nebydlici hosté 180 K&
Café au lait et croissant
Kava nebo ¢&aj slany, nebo sladky croissant a ovocny dzus
Dal$i nabidka a la carte

Newercent B rundh

01.01.2011
Doba podavani 9:00 hod. — 13:00 hod. v Zamecké restauraci
Bydlici hosté 150 K&
Nebydlici hosté 350 K&

Polévka

Cesnekovy krém s &ervenym pepfem
(€1

Pozdni snidang

Norska vaje€na omeleta s uzenym lososem
Bavorské klobasky s tradi¢ni €o¢kou

Tepld kuchyné
Veprova krkovice s mackanym bramborem a kysanym zelim
Kureci stehenni steak s dusenou ryzi a rozmarynovym jus
Filet z uzeného pstruha s pazitkovou remuladou
Penne s omackou amatriciana, bazalkou a parmezanem
«“3
DuSena zelenina na masle
«“3

Salaty
Michany zeleninovy salat s citrénovym dresinkem a syrem feta
3
Tradi¢ni Ceské uzeniny a syry,
doplnéné sterilovanou zeleninou, suSenym ovocem a ofechy

Sladky raj
Cerstvé krajené sezénni ovoce
Cappuccinovy dort

Vybér z tmavého, svétlého a cerealniho pediva
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