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V§ģen² host®, 
jsme potŊġeni Vaġim z§jmem o Konferenļn² centrum Akademie vŊd ĻR - z§mek Liblice. 
 
Pokud potŚebujete zorganizovat jakĨkoli druh setk§n², konference nebo jin® spoleļensk® ud§losti, obraŠte se na 
n§ġ tĨm profesion§lŢ, kteŚ² jsou z§rukou ¼spŊchu. 
 
Na n§sleduj²c²ch str§nk§ch naleznete nab²dku sluģeb, kter® jak vŊŚ²me, spln² Vaġe individu§ln² poģadavky. 
 
TŊġ²me se na spolupr§ci s V§mi. 
 
 
S pozdravem 
 
TĨm Konferenļn²ho centra Akademie vŊd ĻR ï z§mku Liblice 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
tel.: +420 315 632 111         |        fax: +420 315 696 239         |        recepce@zamek-liblice.cz        |         www.zamek-liblice.cz 
 
 
 
 

Konferenļn² centrum Akademie vŊd ĻR ï z§mek Liblice 
Modern² centrum konferenļn²ch, vzdŊl§vac²ch, hotelovĨch a kulturn²ch aktivit 

mailto:recepce@zamek-liblice.cz
http://www.zamek-liblice.cz/
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Cen²k je platnĨ od 01.11.2011 
  

KONTAKTY  
Adresa: Liblice 61, 277 32  Byġice 
Telefon: +420 315 632 111 
Fax: +420 315 696 239 
E-mail: recepce@zamek-liblice.cz 
Internet: www.zamek-liblice.cz 

 

LOKALITA A DOPRAVNĉ SPOJENĉ 
Liblice leģ² v regionu MŊlnicka a KokoŚ²nska, kterĨ je r§jem pro milovn²ky historickĨch pam§tek a 
pŚ²jemnĨch proch§zek pŚ²rodou. 
 
GPS:   50Á18'42.32"N, 14Á35'11.409"E 
 
Dopravn² dostupnost silniļn²:  celkov§ vzd§lenost z centra Prahy je 35 km 
   d§lnice D8 exit N. Ves > po silnici I. tŚ²dy ļ. 16 smŊr MŊln²k > 
   pŚed MŊln²kem po silnici I. tŚ²dy ļ. 16 smŊr Mlad§ Boleslav do 
   Liblic 
Dopravn² dostupnost ģelezniļn²: Hlavn² n§draģ² Praha > stanice Byġice 
Dopravn² dostupnost autobusov§: Praha Holeġovice > MŊln²k > (pŚestup) Liblice 

 

UBYTOVĆNĉ 
Konferenļn² centrum akademie vŊd ĻR ï Z§mek Liblice disponuje 53 pokoji se 110 lŢģky v budovŊ 
z§mku, vĨchodn²m a z§padn²m kŚ²dle. Pokoje jsou vybaveny milibary, koupelnou s WC, sprchou nebo 
vanou, f®nem, LCD-TV, trezorem a telefonem. Luxusn² pokoje ve vlastn² budovŊ z§mku jsou nav²c 
vybaveny historickĨm n§bytkem. 

 

HOTELOV£ SLUĢBY 
 ubytovac² sluģby v kategorii ***&superior 
 bezplatn® parkov§n² pro hotelov® hosty v z§meck®m are§lu  
 shuttle bus, taxi, pŢjļovna vozŢ, aerotaxi 
 informaļn² sluģby 
 agenturn² sluģby, vĨbŊr registraļn²ch poplatkŢ 
 doplŔkovĨ prodej 
 prodej suvenĨrŢ a drobn®ho obļerstven² 
 zprostŚedkov§n² sluģeb okoln²ch subjektŢ 
 organizace vĨletŢ 
 wellness ï relaxaļn² centrum, mas§ģe 
 

GASTRONOMIE  
 Z§meck§ restaurace 
 Letn² terasa z§meck® restaurace ï vhodn® pro letn² barbecue 
 Zahradn² alt§n ï vhodn® pro teambuilding a letn² posezen² u t§bor§ku 
 Z§meckĨ bar 
 Letn² terasa z§meck®ho baru 
 Z§meck§ vin§rna 
 AkademickĨ sal·nek 
 Pikniky 
 Catering (coffeebreak a lehk® obļerstven² na vĨletech po KokoŚ²nsku) 
 

                  ZĆKLADNĉ INFORMACE 

mailto:recepce@zamek-liblice.cz
http://www.zamek-liblice.cz/
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Konferenļn² centrum akademie vŊd ĻR ï Z§mek Liblice V§m nab²z² Konferenļn² s§l vybavenĨ nejmodernŊjġ²mi 
high-technologiemi a dalġ² prostory vhodn® pro vaġe jedn§n². 
 
Orientace v prostoru z§mku prostŚednictv²m 3D modelu: http://www.zamek-liblice.cz/3d.html  
Pros²m kliknŊte na n§sleduj²c² odkaz a pak na 3D model z§mku v prav®m horn²m rohu, d§le vyb²rejte jednotliv§ patra 

Orientace v prostoru z§mku prostŚednictv²m virtu§ln² prohl²dky: http://www.zamek-liblice.cz/zamekliblice/ 

M²stnost 
Welcome 

drink 
Divadlo Ġkola U-tabule 

Stolov§ 
¼prava 

Banket 

Konferenļn² s§l - - 101 - - - 

MramorovĨ s§l 120 80 30 50 60 64 

AkademickĨ sal·nek 40 25 12 26 40 24 

Z§meck§ restaurace 120 80 30 50 80 70 

Z§meck§ vin§rna 40 24 12 24 24 - 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 
 

 

Konferenļn² s§l MramorovĨ s§l 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Z§meck§ restaurace AkademickĨ sal·nek 

                  KONFERENĻNĉ PROSTORY 

http://www.zamek-liblice.cz/3d.html
http://www.zamek-liblice.cz/zamekliblice/
http://www.zamek-liblice.cz/konferencni-sal.html
http://www.zamek-liblice.cz/mramorovy-sal.html
http://www.zamek-liblice.cz/akademicky-salonek.html
http://www.zamek-liblice.cz/zamecka-restaurace.html
http://www.zamek-liblice.cz/vinarna.html
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Ceny jsou uvedeny v Kļ bez DPH a plat² od 1.11.2010 do 31.12.2011.  
 

Pron§jem prostor 
Konferenļn² s§l     od        9000,-/den* 
MramorovĨ s§l     od        9000,-/den* 
AkademickĨ sal·nek     od        4000,-/den*  
Z§meck§ restaurace     od        8000,-/den* 
Z§meckĨ bar     od        4000,-/den* 
Zvukov® zaŚ²zen² 
Mikrofon bezdr§tovĨ     od          500,-/den 
Mikrofon dr§tovĨ      od                      250,-/den 
Ozvuļen² mobiln²      od                    1000,-/den 
Ozvuļen² integrovan®      od        2500,-/den 
CD, MP3       od          500,-/den   

Zobrazovac² zaŚ²zen² 
Vizualiz®r       od        1000,-/den 
LCD monitor 40ñ      od        1000,-/den 
DVD        od                      500,-/den       
Projekļn² pl§tno mobiln² 210x290 cm (pŚedn² a zadn² projekce) od        1500,-/den 
Data projektor ANSI 5000      od        6000,-/den 
Kancel§Śsk® zaŚ²zen² a prezentaļn² pomŢcky 
Notebook       od        1500,-/den 
Tisk§rna       od        1000,-/den 
Laserov® ukazov§tko se str§nkovaļem    od          150,-/den 
Flipchart       od                      350,-/den 
N§stŊnka na ġpendl²ky 56x86 cm    od                      100,-/den 
VĨvŊska oboustrann§ 97x127 cm    od                      350,-/den 
Lidsk® zdroje 
Technick§ asistence      od          300,-/hod 
VĨbŊr registraļn²ch poplatkŢ, e-shop ï grafick® pr§ce, administrace          680,-/hod 
Administrativn² asistence     od          250,-/hod 
Hosteska       od          250,-/hod 
Obsluha ġatny       od          150,-/hod 
Internetov® pŚipojen²  
WIFI                      zdarma 
LAN                      zdarma 
Ostatn² 
Konferenļn² bal²ļek (blok, pero, vŊtrov® bonb·ny)               60,-/os. 
Jmenovky. visaļky (grafika, tisk)                 60,-/os. 
P·dium 12m2, vĨġka 40cm             9.300,- 
Fotokopie A4       od    5,- 
Fotokopie A3       od    7,- 
KvŊtinovĨ servis (1ks dekorace do 30cm)   od            400,- 
Doprava individu§ln² a skupinov§    od              26,-/km 
Orientaļn² bŊh z§meckou oborou    od             900,-/os. 
Hotelov® discipl²ny (ļtyŚkolky, seagway, horsk§ kola, petangue, kroket, metan§é)                     ind. 
DoprovodnĨ & outdoor program, organizovan® vĨlety (hrady, z§mky, lodŊ, turistika aj.) 
 
 
* Uveden® ceny jsou v obdob² mimosez·ny, pro zjiġtŊn² aktu§ln² ceny pron§jmu prostor n§s nev§hejte kontaktovat.   
     
 

                  KONFERENĻNĉ CENĉK 
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Vyuģijte naġ² nab²dky exkluzivn²ho pron§jmu na celĨ den (od 14:00 hod. ï 11:00 hod.) 

 za 90 000 Kļ. V cenŊ t®to exklusivity je pron§jem cel® hlavn² budovy (Z§meck§ restaurace, 

AkademickĨ sal·nek, MramorovĨ s§l a 21 pokojŢ). 

 
Prostory 1 hodina Dopoledne (7:00 ï 14:00 hod.) odpoledne (14:00 ï 21:00 hod.) celĨ den 

MramorovĨ s§l 6.500 Kļ 15.000 Kļ 13.000 Kļ 24.000 Kļ 

Z§meck§ restaurace 5.500 Kļ 13.000 Kļ 11.000 Kļ 20.000 Kļ 

AkademickĨ sal·nek 3.500 Kļ                9.000 KĻ               7.000 Kļ 12.000 Kļ 

Z§meck§ vin§rna 3.500 Kļ                9.000 Kļ               7.000 Kļ 12.000 Kļ 

Letn² terasa 8.500 Kļ 13.000 Kļ 11.000 Kļ 20.000 Kļ 

Francouzsk§ zahrada - 22.000 Kļ 17.000 Kļ 35.000 Kļ 

AnglickĨ park - 13.000 Kļ 11.000 Kļ 20.000 Kļ 

Jin® rozvrģen² ļasu je nutno dohodnout pŚedem. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                  SEZčNA A MIMOSEZčNA 

Sez·na 

 
29.12.2010 ï 03.01.2011 
16.03.2011 ï 30.06.2011 
01.09.2011 ï 31.10.2011 
29.12.2011 ï 03.01.2012 

Mimosez·na 
 

01.11.2010 ï 28.12.2010 
04.01.2011 ï 15.03.2011 
01.07.2011 ï 31.08.2011 
01.11.2011 ï 28.12.2011 

                  EXCLUSIVNĉ PRONĆJMY 
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Ceny jsou uvedeny v Kļ bez DPH a plat² od 1.11.2010 do 31.12.2011.  
 

WELCOME DRINK 1 Basic   WELCOME FOOD 1 Snack  
Sklenka sektu nebo juice    dom§c² sĨrov® tyļinky, praģen® mandle,  
45,-/osoba      ġpanŊlsk® olivy    

25,-/osoba 
 

WELCOME DRINK 2 Standard   WELCOME FOOD 2 Premium 

Sekt, v²no, cocktail, juice nebo voda   kanapky s marinovanĨm lososem, kanapky  
voln§ konzumace po dobu 30 minut   s pikantn² klob§skou a okurļiļkou a kanapky 
se sĨrem s modrou pl²sn² a zelenou olivou  65,-/osoba 
100,-/osoba 
 

WELCOME DRINK 3 Champagne 
Sklenka Champagne nebo ļerstv§ ovocn§ ġŠ§va 
260,-/osoba (min 5 osob) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                  PřĉPITEK 
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Ceny jsou uvedeny v Kļ bez DPH a plat² od 1.11.2010 do 31.12.2011.  
Snack drink je kalkulov§n na 30 minut. Snack food je kalkulov§n na 1 osobu. 
 

SNACK DRINK 1 basic    SNACK FOOD 1 fitness 
K§va, vĨbŊr ļajŢ, miner§ln² voda   Sez·nn² ovoce, jogurt, cere§ln² suġenky 
50,-/osoba      40,-/osoba 
 

SNACK DRINK 2 standard   SNACK FOOD 2 sweet 
K§va, vĨbŊr ļajŢ, miner§ln² voda, dģus   mouļn²k 1 ks/os. druh dle vĨbŊru  
70,-/osoba   (karamelovĨ, cappuccinovĨ, jahodovĨ nebo 

borŢvkovojableļnĨ mouļn²k, vanilkovĨ mufin se 
ġvestkou, jableļnĨ z§vin, rebarborovĨ nebo ġvestkovĨ 
kol§ļ) 

       35,-/osoba 
 

       SNACK FOOD 3 sandwich 
       Sandwich 1 ks/os. druh dle vĨbŊru  
 (se ġunkou a sĨrem, s tuŔ§kem, sal§movĨ,  
 s uzenĨm lososem,  vegetari§nskĨ)  
 40,-/osoba 
 

       SNACK FOOD 4 picnic 
       Sez·nn² ovoce, mouļn²k a sandwich 
       100,-/osoba 
     
 

 
Tip: 
 
Coffeebreak formou zahradn²ho pikniku 
Co takhle vyzkouġet netradiļn² servis coffeebreaku v z§meck® zahradŊ. 
(Minimum pro 10 os., pŚ²platek 50,-/osoba vļ. DPH) 
 
 

R§di V§m zajist²me catering 

Vyberte si obļerstven² podle chuti a my V§m jej doruļ²me a naserv²rujeme napŚ²klad pŚi vĨletu do KokoŚ²nska. 
(Minimum pro 10 os., pŚ²platek 100,-/osoba vļ. DPH) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                  PřESTĆVKA NA KĆVU / OBĻERSTVENĉ 

SNACK DRINK 3 energy 
K§va, vĨbŊr ļajŢ, miner§ln² 
voda, energy drink  
110,-/osoba 

 SNACK DRINK 4 vital 
K§va, k§va bez kofeinu, vĨbŊr ļajŢ, 
miner§ln² voda, ļerstv§ ġŠ§va z ovoce 
120,-/osoba     

OPEN BAR 
(neomezen§ konzumace po dobu 30 minut) 
K§va, k§va bez kofeinu, vĨbŊr ļajŢ, 
miner§ln² voda, dģus, sandwich a mouļn²k 
nebo ļerstv® ovoce 
180,-/osoba     
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Ceny jsou uvedeny v Kļ bez DPH a plat² od 1.11.2010 do 31.12.2011.  
Doporuļujeme vyb²rat vģdy pouze 1 menu. M§te-li poģadavek na speci§ln² diety, pokrmy vegetari§n aj. sdŊlte n§m pros²m tyto informace na 
e-mail: trnka@zamek-liblice.cz. 
 

Cena menu classic je 220,-/osoba. 
 

MENU classic 1     MENU classic 2 

Ļoļkov§ pol®vka s vinnou klob§sou a petrģelkou HovŊz² vĨvar s masem a frit§tovĨmi nudlemi 

VepŚov§ steak na ģampionech             KuŚec² stehno na paprice 

s bramborovĨmi hranolkami  s haluġkami a zakysanou smetanou 

OvocnĨ sal§t se ġlehaļkou     Dom§c² pern²k s brusinkovou polevou 
 

MENU classic 3     MENU classic 4 

Ģampi·novĨ kr®m s restovanou ġalotkou  DrŢbeģ² kr®m s fazolkami 

VepŚov§ j§tra na cibulce s duġenou rĨģ²                          Seged²nskĨ gul§ġ s houskovĨmi knedl²ky 

JablkovĨ z§vin s oŚechy a skoŚic²                                    TvarohovĨ z§vin s jahodovou polevou 
 

MENU classic 5     MENU classic 6 

Tradiļn² bramboraļka s lesn²mi houbami                        Frankfurtsk§ pol®vka s p§rkem 

Peļen® kr§liļ² stehno na smetanŊ                                   VaŚen® hovŊz² maso s ļerstvĨm kŚenem, 

s karlovarskĨm knedl²kem                                                vĨvarem a brambory 

Ļokol§dovĨ pudink s viġnŊmi    JablkovĨ kol§ļ s drobenkou a mandlemi 

        
MENU classic 7     MENU classic 8 

B²l§ zeln§ pol®vka s uzeninou    DrŢbeģ² vĨvar s masem a dom§c²mi nudlemi 

KuŚec² galantina s bramborovou kaġ²   ĠpanŊlskĨ pt§ļek s duġenou rĨģ² 

a okurkovĨ sal§t se smetanou                                         Jogurtovn²k s malinami a citr·novĨm kr®mem 

Zmrzlina s ovocem a grili§ġem 

 

MENU classic 9     MENU classic 10 

Krkonoġsk§ kulajda                              Gul§ġov§ pol®vka 

BramborovĨ gul§ġ s valaġskou klob§sou                 KuŚec²  prsn² steak  s gratinovanĨmi brambory 

houbami a grilovanĨm chlebem                                                   a om§ļkou ze smrkovĨch hŚibŢ 

Kol§ļ z rebarbory s oŚechovou drobenkou                      Palaļinka s borŢvkovĨm dģemem a ġlehaļkou 
 

MENU classic 11     MENU classic 12 
ZeleninovĨ kr®m s chlebovĨmi krutony   HovŊz² vĨvar s j§trovĨmi knedl²ļky, 
PeļenĨ pstruh na m§sle s petrģelovĨmi                          se zeleninou a dom§c²mi nudlemi                                                                                        
a rajļatovĨm sal§tkem                                                     MoravskĨ vrabec s bramborovĨmi 
Sacher dort                                                                      knedl²ky a b²lĨm zel²m 
                                                                                        MakovĨ z§vin se ġvestkovou om§ļkou 
 
 
 
 

                  SERVĉROVANħ OBŉD A VEĻEřE 

mailto:trnka@zamek-liblice.cz
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MENU classic 13     MENU classic 14 
Pol®vka z rajskĨch jabl²ļek a p·rku                                 Hr§ġkovĨ kr®m s krutony 
HovŊz² pŚ²rodn² roġtŊn§ s maļkanĨm                              Peļen§ krŢt² prsa s mandlovou 
bramborem a smaģenou cibulkou                                    n§divkou a paģitkovĨm m§slem 
Tiramisu                                                                           Brownies s citr·novĨm kr®mem 
 

MENU classic 15 
DrŢbeģ² vĨvar s celestĨnskĨmi  
nudlemi a zeleninou juliene 
HovŊz² sv²ļkov§ na smetanŊ  
s karlovarskĨm knedl²kem a brusinkami 
Vanilkov§ panna cotta s m§tou 
 
 

Ceny jsou uvedeny v Kļ bez DPH a plat² od 1.11.2010 do 31.12.2011.  
Doporuļujeme vyb²rat vģdy pouze 1 menu. M§te-li poģadavek na speci§ln² diety, pokrmy vegetari§n aj. sdŊlte n§m pros²m tyto informace na 
e-mail: trnka@zamek-liblice.cz. 
Souļ§st² ceny je slavnostn² prostŚen² stolu (na pŚ§n² t®ģ na kulatĨch banketovĨch stolech pro 7 ï 10os. u stolu s kvŊtinovou dekorac².  

 
Cena gala menu je 550,-/osoba.  
 
 

GALA MENU 1     GALA MENU 2 
 
HovŊz² carpaccio clasico s rucolou,                                 Caprese z ļerstvĨch rajļat a mozzarelli 
kapary a parmez§nem                                                      s teplĨm bazalkovĨm olejem 
 
DĨŔov§ pol®vka s dom§c²mi nudlemi                               Ġpen§tov§ pol®vka s uzenĨm lososem 
a vlaġskĨmi oŚechy                                                           a zastŚenĨm vejcem 
 
KuŚec² stehenn² steak s krupicovĨmi noky,                      PeļenĨ cand§t na m§sle 
baby zeleninou a om§ļkou red wine                                s bramborovo-limetkovĨm pyr®, 
                                                                                         jarn² cibulkou a oŚechovĨm glaze 
Tiramisu s jahodami a m§tou 
                                                                                         JogurtovĨ mousse s malinovou om§ļkou 
 
 

GALA MENU 3                                                   
 
Sal§t ze ġpen§tu a rucoly se suġenĨmi rajļaty, 
parmez§nem a teplĨm ļesnekovĨm dresinkem 
 
Bramborovo-mrkvovĨ kr®m 
s bazalkovĨm pestem 
 
Fettucine s kuŚec²m masem, smetanou 
a tymi§nem 
 
Vanilkov§ panacotta s borŢvkovou om§ļkou 
 

                  SERVĉROVANħ OBŉD A VEĻEřE 

GALA MENU podle ġ®fkuchaŚe 
 

ChtŊli byste nŊkoho mile pŚekvapit, ļek§te 
zahraniļn² n§vġtŊvu a r§di byste ji nŊļ²m 
oslnili? ProzraŅte n§m sv§ pŚ§n², chutŊ a 
pŚ²padnĨ cenovĨ limit. PŚiprav²me V§m 
nab²dku ġitou na m²ru.  

mailto:trnka@zamek-liblice.cz
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KONFERENĻNĉ NABĉDKA 2011 

 
 
 
 

Ceny jsou uvedeny v Kļ bez DPH a plat² od 1.11.2010 do 31.12.2011.  
Doporuļujeme vyb²rat vģdy pouze 1 menu. M§te-li poģadavek na speci§ln² diety, pokrmy vegetari§n aj. sdŊlte n§m pros²m tyto informace na 
e-mail: trnka@zamek-liblice.cz. 
Souļ§st² ceny je slavnostn² prostŚen² stolu (na pŚ§n² t®ģ na kulatĨch banketovĨch stolech pro 7 ï 10os. u stolu s kvŊtinovou dekorac².  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                  SERVĉROVANħ OBŉD A VEĻEřE 

GOURMET MENU 1 
 

Zprudka peļen§ kachn² foie gras s hruġkovĨm chutnej a rucolou, grilovanĨ chl®b 
a 
 

VĨvar z volsk® oh§Ŕky s houbovĨmi ravioli, zeleninou a lanĨģovĨm olejem 
a 
 

GrilovanĨ moŚskĨ vlk s bramborovĨm pyr® s estragonem a om§ļkou portugais 
a 
 

Ļokol§dov§ whisky terina s malinovou om§ļkoou a grili§ġem 
 

Cena 1.500 Kļ za osobu 

GOURMET MENU 2 
 

Sal§t z rokety a peļenĨch hruġek se ġalotkou a malinovĨm dresinkem 
a 
 

KvŊt§kovĨ kr®m s muġlemi svat®ho Jakuba a ġafr§novou pŊnou 
a 
 

HovŊz² steak s peļenĨmi baby brambŢrky a om§ļkou robert 
a 
 

KoŚenŊn® kostky z hoŚk® a b²l® ļokol§dy s vanilkou a jahodami 
 

Cena 1.500 Kļ za osobu 

mailto:trnka@zamek-liblice.cz


 

 
KONFERENĻNĉ CENTRUM AKADEMIE VŉD ĻR ï ZĆMEK LIBLICE 

tel.: +420 315 632 111, fax: +420 315 696 239  |  recepce@zamek-liblice.cz  |  www.zamek-liblice.cz 
   

KONFERENĻNĉ NABĉDKA 2011 

 
 
 
 

Ceny jsou uvedeny v Kļ bez DPH a plat² od 1.11.2010 do 31.12.2011.  
Doporuļujeme vyb²rat vģdy pouze 1 bufet. M§te-li poģadavek na speci§ln² diety, pokrmy vegetari§n aj. sdŊlte n§m pros²m tyto informace na 
e-mail: trnka@zamek-liblice.cz. 

 
Cena je 300,-/osoba. PŚipravujeme pro 30 a v²ce osob. 
R§di V§m pŚiprav²me bufet i pro menġ² poļet osob, minim§lnŊ vġak pro 10. Cena nezŢstane stejn§, je tŚeba ji stanovit individu§lnŊ.  

 

 
BUFFET 1      BUFFET 2 
Grilovan§ zelenina, rajsk§ jablka, okurky,   Grilovan§ zelenina, rajsk§ jablka, okurky, 
papriky, listovĨ sal§t, Mozzarella, m§slo, olivy,   papriky, listovĨ sal§t, Mozzarella, m§slo, olivy,  
m²chanĨ sal§t, dresinky, olivovĨ olej   m²chanĨ sal§t, dresinky, olivovĨ olej 
 
Krkonoġsk§ kulajda     Ģampi·novĨ kr®m 
 
VaŚen® kukuŚiļn® klasy     Baby karotka duġen§ na m§sle 
Ġpagety s moŚskĨmi plody a b²lĨm v²nem  Gratinovan® brambory 
 
Filet z b²l® ryby peļenĨ na m§sle    KuŚec² stehna peļen® na m§sle a rozmarĨnu 
pod§vanĨ s bramborovou kaġ²    pod§van§ s duġenou rĨģ² 
VepŚov§ peļenŊ na houb§ch s duġenou rĨģ²  Peļen§ vepŚov§ krkovice 
HovŊz² sv²ļkov§ s houskovĨm knedl²kem  s bramborovĨm knedl²kem a b²l® zel² 
       Ļevapļiļi s hoŚļic² a ġŠouchanĨmi brambory 
 
Profiteroles      Ļokol§dovĨ dort 
Ļerstv® sez·nn² ovoce     Ļerstv® sez·nn² ovoce 
 
 
 

BUFFET 3      BUFFET 4 
Grilovan§ zelenina, rajsk§ jablka, okurky,   Grilovan§ zelenina, rajsk§ jablka, okurky, 
papriky, listovĨ sal§t, Mozzarella, m§slo, olivy,   papriky, listovĨ sal§t, Mozzarella, m§slo, olivy,  
m²chanĨ sal§t, dresinky, olivovĨ olej   m²chanĨ sal§t, dresinky, olivovĨ olej 
 
Slepiļ² vĨvar s masem a nudlemi   Fazolov§ pol®vka se smetanou 
 
Ģampi·ny duġen® v b²l®m v²nŊ    Bramborov® gnocchi s houbami a smetanou 
Restovan® fazolky na slaninŊ a ļesneku  Zelenina duġen§ na m§sle 
 
Kachn² stehna peļen§ na jablk§ch    KuŚec² kostky s anglickou slaninou a cibul² 
pod§van§ se zel²m a chlupatĨmi knedl²ky  se smaģenĨmi bramborovĨmi hranolky 
Steaky z vepŚov® krkovice     MoravskĨ vrabec 
pod§van® se smaģenĨmi bramborovĨmi hranolky s bramborovĨm knedl²kem a duġen® zel² 
HovŊz² gul§ġ s houskovĨm knedl²kem   HovŊz² peļenŊ na rozmarĨnu s duġenou rĨģ² 
 
Tiramisu s jahodovou om§ļkou    Sacher dort 
Ļerstv® sez·nn² ovoce     Ļerstv® sez·nn² ovoce 
 

                  OBŉD A VEĻEřE FORMOU BUFETU 

mailto:trnka@zamek-liblice.cz
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BUFFET 5 
 
Grilovan§ zelenina, rajsk§ jablka, 
okurky, papriky, listovĨ sal§t, mozzarella,  
m§slo, olivy, dresinky, olivovĨ olej 
 
Gul§ġov§ pol®vka 
 
Duġen§ brokolice na m§sle 
Penne s anglickou slaninou, smetanou a bazalkovĨm pestem 
 
Peļen§ vepŚov§ kolena s jablkovĨm kŚenem a hoŚļic² 
KuŚec² mini Ś²zeļky s dom§c²m bramborovĨm sal§tem 
HovŊz² peļenŊ s rajskou om§ļkou a houskovĨm knedl²kem 
 
TvarohovĨ dort s malinami 
Ļerstv® sez·nn² ovoce 
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Ceny jsou uvedeny v Kļ bez DPH a plat² od 1.11.2010 do 31.12.2011. 
M§te-li poģadavek na speci§ln² diety, pokrmy vegetari§n aj. sdŊlte n§m pros²m tyto informace na e-mail: trnka@zamek-liblice.cz. 

 
Cena je 300,-/osoba. PŚipravujeme pro 30 a v²ce osob. 
R§di V§m pŚiprav²me bufet i pro menġ² poļet osob, minim§lnŊ vġak pro 10. Cena nezŢstane stejn§, je tŚeba ji stanovit individu§lnŊ 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                  SPECIĆLNĉ OBŉD A VEĻEřE 

COUNTRY BUFFET ï grilov§n² a trampsk® op®kan² u z§meck®ho alt§nu 

 
Marinovan§ vepŚov§ krkovice s ļesnekem a rozmarĨnem 

 
a 
 

Ostravsk® a maŅarsk® klob§sy 
 
a 
 

Ġpek§ļky s hoŚļic², kŚenem a keļupem 
 
a 
 

M²chanĨ zeleninovĨ sal§t s olivami a sĨrem feta 
 
a 
 

JablkovĨ z§vin se skoŚic² a oŚechy 
 
a 
 

VĨbŊr z tmav®ho, svŊtl®ho a nere§ln²ho peļiva 
 

mailto:trnka@zamek-liblice.cz
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Ceny jsou uvedeny v Kļ bez DPH a plat² od 1.11.2010 do 31.12.2011. 
M§te-li poģadavek na speci§ln² diety, pokrmy vegetari§n aj. sdŊlte n§m pros²m tyto informace na e-mail: trnka@zamek-liblice.cz. 

 
PŚipravujeme pro 30 a v²ce osob. 
R§di V§m pŚiprav²me rauty i pro menġ² poļet osob, minim§lnŊ vġak pro 10. Cena nezŢstane stejn§, je tŚeba ji stanovit individu§lnŊ.  

 
 
 

GALA BUFFET 1 barbecue                            GALA BUFFET 2 classic 
 

Kr§jen§ praģsk§ ġunka a dom§c² uzen® vepŚov®, Jemn§ dom§c² paġtika z vepŚov®ho bŢļku 
doplnŊn® nakl§danou zeleninou    a kachn²ch jater s brusinkami 
VĨbŊr ļeskĨch sĨrŢ      VĨbŊr uzen§ŚskĨch specialit 
(niva, hermel²n, eidam, ement§l, blaŠ§ck® zlato ) (ġunka, klob§sy, anglick§ slanina,vysoļina,  
doplnŊn® suġenĨm ovocem a oŚechy   mortadella, herkules)                                                                                          
       doplnŊno znojemskĨmi okurkami a cibulkami 
Grilovan§ zelenina s balsamicovou emulz²  VĨbŊr ļeskĨch sĨrŢ 
( lilek, cuketa, paprika, ģampi·ny )   (eidam, niva, hermel²n, blaŠ§ck® zlato, ement§l) 
       doplnŊno oŚechy a suġenĨm ovocem 
řeckĨ sal§t s olivami a sĨrem feta 
Sal§t Nicoise s tuŔ§kem, fazolkami, vejcem   řeckĨ sal§t s olivami, sĨrem feta  
Dresink ï bylinkovĨ, francouzskĨ, jogurtovĨ  TrhanĨ listovĨ sal§t se ġalotkovĨm dresinkem 

ZelnĨ sal§t s ļerstvĨm koprem nebo kŚenem 
Grilovan® tygŚ² krevety s om§ļkou beurre blanc 
GrilovanĨ pangasius s parmskou ġunkou a bazalkou  Marinovan§ vepŚov§ krkovice s ļesnekem a   
GrilovanĨ kuŚec² stehenn² steak s om§ļkou kardin§l rozmarĨnem 
Grilovan§ vepŚov§ ģeb²rka s ļesnekovou om§ļkou  KuŚec² mini Ś²zeļky s citr·nem 
GrilovanĨ hermel²n s brusinkovou om§ļkou   Peļen® brambory s anglickou slaninou a  
Uzen§ ġunkov§ kĨta s kost², kŚenem a hoŚļic²   petrģelkou 
Peļen® brambory s anglickou slaninou a cibul²  Grilovan§ zelenina s balsamicovou emulz² 
 
Variace mini dezertŢ      Jahodov® cappucino s vanilkovou zmrzlinou   
ĻerstvŊ kr§jen® ovoce      a grili§ġem   
( dle sez·nn² nab²dky )     JablkovĨ z§vin s oŚechy a skoŚic² 
       ĻerstvŊ kr§jen® sez·nn² ovoce 
VĨbŊr z tmav®ho, svŊtl®ho a cere§ln²ho peļiva  ( dle sez·nn² nab²dky ) 
       VĨbŊr z tmav®ho, svŊtl®ho a nere§ln²ho 
600,- Kļ / osoba      peļiva 
 

 
600,- Kļ / osoba 

 
 
 
 
 
 

                  RAUT 

mailto:trnka@zamek-liblice.cz
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Ceny jsou uvedeny v Kļ bez DPH a plat² od 1.11.2010 do 31.12.2011.  
M§te-li poģadavek na speci§ln² diety, pokrmy vegetari§n aj. sdŊlte n§m pros²m tyto informace na e-mail: trnka@zamek-liblice.cz. 

 
PŚipravujeme pro 30 a v²ce osob. 
R§di V§m pŚiprav²me rauty i pro menġ² poļet osob, minim§lnŊ vġak pro 10. Cena nezŢstane stejn§, je tŚeba ji stanovit individu§lnŊ.  

 
 
 

GALA BUFFET 3      GALA BUFFET 4  
 
Skl§danĨ anglickĨ roastbeef s om§ļkou aioli                  Skl§danĨ anglickĨ roastbeef  
Ġunkov§ huspenina s kŚenovou om§ļkou  se sterilovanou zeleninou 
KuŚec² galantina s m§slem a suġenĨmi ġvestkami  Nakl§danĨ losos gravlax 
SĨrov§ variace       s hoŚļiļno-koprovĨm dresinkem 
( eidam, niva, hermel²n, blaËt§ck® zlato, ement§l ) HovŊz² tatar§k z prav® sv²ļkov®, 
doplnŊno suġenĨm ovocem a oŚechy   opeļenĨ chl®b 

SĨrov§ variace 
Sal§t z gr·nskĨch krevet Ăskagenñ    (eidam, niva, hermel²n, blaŠ§ck® zlato, 
s citr·novĨm creme fraiche     ement§l, oŚechy, suġen® ovoce ) 
Sal§t z ļerstvĨch rajļat a mozzarelli    HruġkovĨ sal§t s rukolou, 
s octem balsamico a bazalkou     vlaġskĨmi oŚechy a ġalotkovĨm dresinkem 
Zeleninov® dipy      Caprese z rajļat a mozzarelli 
(karotka, paprika, okurka, Śap²katĨ celer,  s balsamicovou redukc² a bazalkou 
om§ļky-ļesnekov§, s nivou, pikantn² salsa) 

Grilovan§ vepŚov§ panenka s anglickou slaninou 
Grilovan§ vepŚov§ panenka s anglickou slaninou Peļen® kuŚec² paliļky s medovĨm demi-glace 
Losos peļenĨ v listov®m tŊstŊ     Peļen® brambory s olivovĨm olejem a  
se ġpen§tem a karotkou     moŚskou sol² 
Duġen§ baby zeleninka na m§sle    Duġen§ baby zeleninka na m§sle 
VaŚen® grenaile s m§slovou om§ļkou 
VĨbŊr z tmav®ho, svŊtl®ho a cere§ln²ho peļiva   Ļokol§dovĨ mousse s viġnŊmi 

ĻerstvŊ kr§jen® ovoce 
Ļokol§dovĨ mousse s viġnŊmi      (dle sez·nn² nab²dky) 
ĻerstvŊ kr§jen® ovoce  
(dle sez·nn² nab²dky)    VĨbŊr z tmav®ho, svŊtl®ho a cere§ln²ho peļiva 
VĨbŊr z tmav®ho, svŊtl®ho a cere§ln²ho peļiva 
       800,- Kļ / osoba 
700,- Kļ / osoba 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                  RAUT 
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Ceny jsou uvedeny v Kļ bez DPH a plat² od 1.11.2010 do 31.12.2011.  
M§te-li poģadavek na speci§ln² diety, pokrmy vegetari§n aj. sdŊlte n§m pros²m tyto informace na e-mail: trnka@zamek-liblice.cz. 
 

Doporuļujeme pro 80 osob a v²ce. 

R§di V§m pŚiprav²me rauty i pro menġ² poļet osob, minim§lnŊ vġak pro 10. Cena nezŢstane stejn§, je tŚeba ji stanovit individu§lnŊ.  

 
 

                  RAUT 

 

GALA BUFFET 5 exclusive 
 
 

KuŚec² galantina se suġenĨmi ġvestkami a citr·novĨm aioli 
NorskĨ losos peļenĨ v listov®m tŊstŊ se ġpen§tem a karotkou 

Jemn§ dom§c² paġtika z vepŚov®ho bŢļku a kachn²ch jater s brusinkami 
 

a 
 

VĨbŊr ļeskĨch sĨrŢ 
(eidam, niva, hermel²n, blaËt§ck® zlato, ement§l) 

doplnŊno oŚechy a suġenĨm ovocem 
 

a 
 

AnglickĨ skl§danĨ roastbeef aioli a stŚ²bŚitĨmi cibulkami 
Peļen§ kachn² prsa s pomeranļovĨm coulis 

 

a 
 

HruġkovĨ sal§t s rukolou, vlaġskĨmi oŚechy, balsamicovou redukc² a sĨrem roche baron 
ř²mskĨ sal§t se ģampi·ny, citr·nem a rozmarĨnem 

 

a 
 

JemnŊ uzen® cel® sel§tko  ( cca 25kg ) 
 

a 
 

Gratinovan® brambory s muġk§tem 
Grilovan§ tosk§nsk§ zelenina 

VĨbŊr tmav®ho, svŊtl®ho a cere§ln²ho peļiva 
 

a 
 

Cheesecake s malinovou om§ļkou 
VĨbŊr mini dezertŢ  ( 5druhŢ ) 
Kr§jen® sez·nn² ovoce 

 

a 
 

VĨbŊr z tmav®ho, svŊtl®ho a cere§ln²ho peļiva 
 
 
 

830,- Kļ / osoba 

mailto:trnka@zamek-liblice.cz
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Ceny jsou uvedeny v Kļ bez DPH a plat² od 1.11.2010 do 31.12.2011.  
M§te-li poģadavek na speci§ln² diety, pokrmy vegetari§n aj. sdŊlte n§m pros²m tyto informace na e-mail: trnka@zamek-liblice.cz. 

 
PŚipravujeme pro 30 a v²ce osob. 
R§di V§m pŚiprav²me rauty i pro menġ² poļet osob, minim§lnŊ vġak pro 10. Cena nezŢstane stejn§, je tŚeba ji stanovit individu§lnŊ.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

GALA BUFFET 6 grand ch©teau 
 

HruġkovĨ sal§t s rucolou, vlaġskĨmi oŚechy, balsamicovou redukc² a sĨrem roche baron 
KrevetovĨ sal§t skagen s ļerstvĨm koprem a craime fraiche 

ř²mskĨ sal§t s houbami shitake, ġalotkou a dresinkem saiko miso 
Sal§t z ļerstvĨch cherry rajļat a mozzarelli s bazalkou a olivovĨm olejem 

 
a 
 

Nakl§danĨ losos gravlax s hoŚļiļno-koprovĨm dresinkem a listovĨm sal§tem 
HovŊz² tatar§k z prav® sv²ļkov® s olivami, opeļenĨ b²lĨ chl®b 

Tuna sushimi s dij·nskou hoŚļic² a sezamovĨm olejem 
Skl§danĨ anglickĨ roastbeef  s aioli a stŚ²bŚitĨmi cibulkami 

 
a 
 

VĨbŊr francouzskĨch sĨrŢ se suġenĨm ovocem a oŚechy 
 
a 
 

Peļen® jehnŊļ² hŚeb²nky se smrģovou om§ļkou 
Peļen§ kachn² prsa s pomeranļovĨm coulis 
KuŚec² galantina s m§slem a tymi§nem 

 
a 
 

Grilovan§ zelenina s balsamicovou emulz² 
Jasm²nov§ rĨģe 

Gratinovan®, smetanov® brambory 
VaŚen® grenaille s om§ļkou beurre blanc 

 
a 
 

Ļokol§dov§ font§na s ļerstvĨm sez·nn²m ovocem 
VĨbŊr mini dezertŢ  ( 5druhŢ ) 

 
a 
 

VĨbŊr z b²l®ho, tmav®ho a cere§ln²ho peļiva 
 
 

1250,- Kļ / osoba 

                  RAUT 

mailto:trnka@zamek-liblice.cz
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Ceny jsou uvedeny v Kļ bez DPH a plat² od 1.11.2010 do 31.12.2011.  
 
 
 

KONZUMACE Z NĆPOJOV£HO LĉSTKU  
http://www.zamek-liblice.cz/download/2/201/napoje-201009-mail.pdf 

(Na z§kladŊ vaġeho upŚesnŊn² vybereme sortiment n§pojŢ. BŊģn§ nab²dka je 1ks na osobu ï vĨbŊr z 
nealkoholickĨch n§pojŢ a nealkoholick® pivo. Vy¼ļtujeme V§m skuteļnĨ odbŊr, pŚi vŊtġ²m poļtu odebranĨch 
n§pojŢ v§m poskytneme slevu). 
 

 
OPEN BAR 1 classic    OPEN BAR 2 premium 
Pivo sudov® ï leģ§k, jakostn² v²no,   Pivo sudov® ï leģ§k, jakostn² v²no, sekt, 
miner§ln² voda, dģus,  miner§ln² voda, dģus, 
n§poje od fa. Coca-cola, n§poje od fa. Coca-cola, 
k§va, vĨbŊr ļajŢ   k§va, vĨbŊr ļajŢ,  
190,-/1 hod./osoba  z§kladn² lihoviny a lik®ry (whisky, brandy, 
320,-/2 hod./osoba  vodka, gin, rum, Becherovka),  
380,-/3 hod./osoba      praģen® mandle, koŚenŊn® tyļinky 

450,-/1 hod./osoba 
 750,-/2 hod./osoba  
990,-/3 hod./osoba 
 
 

 

Ceny jsou uvedeny v Kļ bez DPH a plat² od 1.11.2010 do 31.12.2011. 
 

 
Pokrmy ze zvŊŚiny 

 
ZvŊŚinovĨ vĨvar s masovĨmi kuliļkami a zeleninou          55 Kļ/por. 
 
Srnļ² steak s cibulovou krustou, ġafr§novĨm rizotem a rajļatovĨm glaz®    305 Kļ/por. 
 
Peļen§ baģant² prsa s gratinovanĨmi brambory, zelenĨm chŚestem a jalovcovou om§ļkou 305 Kļ/por. 
 
Kanļ² gul§ġ s bylinkovĨmi knedl²ky, restovanou slaninou a smaģenou cibulkou   305 Kļ/por. 
 
Danļ² rag¼ s dĨŔovĨm pyr® a peļenĨmi kaġtany      305 Kļ/por. 
 
 

Nab²dka § la carte 
http://www.zamek-liblice.cz/gastronomie.html 
 
 

                  NĆPOJE 

                  DOPLœTE SI SVĆ MENU, BUFETY A RAUTY  

http://www.zamek-liblice.cz/download/2/201/napoje-201009-mail.pdf
http://www.zamek-liblice.cz/gastronomie.html


 

 
KONFERENĻNĉ CENTRUM AKADEMIE VŉD ĻR ï ZĆMEK LIBLICE 

tel.: +420 315 632 111, fax: +420 315 696 239  |  recepce@zamek-liblice.cz  |  www.zamek-liblice.cz 
   

KONFERENĻNĉ NABĉDKA 2011 

 
 
 
 

Ceny jsou uvedeny v Kļ vļetnŊ DPH a plat² od 1.11.2010 do 31.12.2011. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                  CENĉK UBYTOVĆNĉ  
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 ĻSN EN ISO 9001:2001 

:2001 

                  FOTOGALERIE 
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Platnost cen²ku / VALID PRICE LIST

BŊģn§ otev²rac² doba / OPEN

Objedn§vky pŚij²m§me na:                                                            

ORDERS ARE ACCEPTED AT: 

DŊti / CHILDREN

Platba / PAYMENT

Wellness

Provozn² doba / OPENING HOURS

Nehotelov² host®                                                                                  

NON HOTEL GUESTS

Whirpool                                                                                                
(volnĨ vstup do tepid§ria, hydromas§ģn² sprchy a odpoļinkov§ z·na)

Sauna                                                                                               
(hydromas§ģn² sprchy a odpoļinkov§ z·na)

Whirpool + sauna

Sol§rium "Sluneļn² louka" / SOLARIUM "Sun Meadow"

Kaģd§ dalġ² zapoļat§ minuta

R§di v§m za pŚ²platek zapŢjļ²me                                                            

WE ARE HAPPY TO LEND YOU ON REQUEST

Frot® ģupan / TERRY BATHROBE

Bedern² rouġka / SAUNA SKIRT

Jednor§zov® frot® pantofle / TERRY SLIPPERS

Hotelov² host®                                                                                  

HOTEL GUESTS

Whirpool                                                                                                
(volnĨ vstup do tepid§ria, hydromas§ģn² sprchy a odpoļinkov§ z·na)

Sauna                                                                                               
(hydromas§ģn² sprchy a odpoļinkov§ z·na)

Whirpool + sauna

Sol§rium "Sluneļn² louka" / SOLARIUM "Sun Meadow"

Kaģd§ dalġ² zapoļat§ minuta

R§di v§m za pŚ²platek zapŢjļ²me                                                            

WE ARE HAPPY TO LEND YOU ON REQUEST

Frot® ģupan / TERRY BATHROBE

Bedern² rouġka / SAUNA SKIRT

Jednor§zov® frot® pantofle / TERRY SLIPPERS

5 hodin 10 hodin 15 hodin 50 hodin

4 700 Kļ9 000 Kļ12 700 Kļ39 700 Kļ

460 Kļ

220 Kļ 280 Kļ

590 Kļ 740 Kļ

20 Kļ/1 minuta 20 Kļ/1 minuta

cena za 1 ks cena za 1 ks

100 Kļ 100 Kļ

50 Kļ

60 Kļ/10 minut 100 Kļ/10 minut

50 Kļ 50 Kļ

50 Kļ

380 Kļ

50 Kļ 50 Kļ

KromŊ sol§ria je v cenŊ vģdy 10 min. na pŚevleļen², d§le chlazen§ pramenit§ voda s citrusy, ļerstv® ovoce, frot® osuġka a prostŊradlo)                                                                                                 
10 MINUTES FOR CHANGE OF YOUR CLOTHES, THEN CHILLED WATER WITH LEMON, FRESH FRUIT, TERRY TOWEL AND BED SHEET ARE INCLUDED. IT IS NOT APPLY TO SOLARIUM.

50 Kļ

20 Kļ/1 minuta

100 Kļ

50 Kļ

20 Kļ/1 minuta

100 Kļ/10 minut60 Kļ/10 minut

cena za 60 minut                                                                          

whirpool od 1 - 6 osob, sauna od 1 - 4 osob

Mas§ģe pŚ²mo u mas®ra, vstup do wellness na hlavn² recepci z§mku Liblice. PŚij²m§me platby v 

hotovosti, kreditn² kartou / MASSAGE DIRECTLY BY THE MASSEUR, WELLNESS AT THE MAIN 

RECEPTION Chateau Liblice - ACCEPT PAYMENT BY CASH OR BY CREDIT CARD

Kapacita wellness (max. 10 osob). Pro uzavŚenou spoleļnost s v²ce osobami doporuļujeme rezervovat Z§meckou vin§rnu jako odpoļinkovou z·nu.

ģeny a muģi / WOMEN AND MEN                                                   

(priv§tn² rezervace / PRIVATE BOOKING)

10:00 - 15:00

cena za 60 minut                                                                          

whirpool od 1 - 6 osob, sauna od 1 - 4 osob

cena za 60 minut                                                                          

whirpool od 1 - 6 osob, sauna od 1 - 4 osob

od / from 01.05.2011

PondŊl² - NedŊle 10:00 - 22:00 hod. MO - SO 10 AM - 10 PM.

tel.: +420 315 632 111, nebo e-mail: recepce@zamek-liblice.cz                                                                                      
(rezervace je platn§ aģ po zpŊtn®m potvrzen²) 

PondŊl² je celĨ den pouze na objedn§n², jinak na tento den pŚipad§ pravideln§ sanitace

do 10 let zdarma v doprovodu minim§lnŊ 1 dospŊl® osoby / CHILDREN UNDER 10 YEARS OF AGE 

HAVE FREE ENTRANCE ACCOMPANIED BY AT LEAST ONE ADULT PERSON

KromŊ sol§ria je v cenŊ vģdy 10 min. na pŚevleļen², d§le chlazen§ pramenit§ voda s citrusy, ļerstv® ovoce, frot® osuġka a prostŊradlo)                                                                                                 
10 MINUTES FOR CHANGE OF YOUR CLOTHES, THEN CHILLED WATER WITH LEMON, FRESH FRUIT, TERRY TOWEL AND BED SHEET ARE INCLUDED. IT IS NOT APPLY TO SOLARIUM.

cena za 1 ks cena za 1 ks

680 Kļ

850 Kļ

ģeny a muģi / WOMEN AND MEN                                                   

(priv§tn² rezervace / PRIVATE BOOKING)

300 Kļ

Provozovatel Konferenļn²ho centra Av ĻR - z§mku Liblice si vyhrazuje pr§vo na zmŊny, kter® vļas um²st² na www.zamek-liblice.cz

PERMANENTNĉ VSTUPENKY Wellness + sauna pro 1 osobu, pŚenosn®

THE PRICES ARE INCLUSIVE OF VAT, DISCOUNTS FOR GROUPS FROM 10 PERSON AND FOR UP 3 HOURS

100 Kļ

1 060 Kļ

580 Kļ

Uveden® ceny jsou vļetnŊ DPH, slevy pro skupiny od 10 osob a od pron§jmu na 3 a v²ce hodin

15:00 - 22:00                                                        
a mimo otev²rac² dobu

Whirpool, tepid§rium, hydromas§ģn² sprchy, citrusov§ voda, ļerstv® ovoce, osuġka a prostŊradlo

380 Kļ

Tyto vstupenky lze uplatnit kdykoliv v prŢbŊhu dne, doporuļujeme rezervaci na tel.: +420 315 632 111

cena za 60 minut                                                                          

whirpool od 1 - 6 osob, sauna od 1 - 4 osob

 
 
 

Ceny jsou uvedeny v Kļ vļetnŊ DPH a plat² od 01.05.2011 do 01.05.2012. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                  CENĉK WELLNESS  
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Ceny jsou uvedeny v Kļ bez DPH a plat² od 1.11.2010 do 31.12.2011. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                  CENĉK MASĆĢĉ  
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Ceny jsou uvedeny v Kļ bez DPH a plat² od 1.11.2010 do 31.12.2011. 
 

KulturnŊ spoleļenskĨ program 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                  DOPROVODNħ PROGRAM  
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Adrenalin a sport 
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Metan§, v zimn²ch mŊs²c²ch curling, cena 7.500 Kļ 
na zamrzl®m z§meck®m jez²rku, 1 dr§ha (max. 8 hr§ļŢ) s instruktorem, doba hry 3 hod. 
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Orientaļn² bŊh z§meckou oborou, nebo KokoŚ²nskem 

 
Cena od 800 Kļ/os. bez DPH 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


