Obéd nebo vecere v Mramorovém sale

«» Welcome drink

+ Privatni obéd nebo vecere v nadherném Mramorovém sale pfi
svickach s zivou klavirni hudbou - Menu dle Sefkuchare o 5 chodech,
nebo vybér A la carte o 5 chodech * s lahvi Moét & Chandon
Champagne

= Prochazka zameckou zahradou, Nauénou stezkou a Slatinnou

loukou
Chateau love pro 2 osoby 10.500,- K¢

balicek Ize cerpat od 11.unora do 14.unora 2011 uvedena cena je za
2 osoby v Mramorovém sale cena je konecnd, obsahuje DPH.

* pfipadny cenovy rozdil hradi host na misté

FOMNDE Ehllhia
¥,

MOET4 CHANDON
29 *

Doplrite si svdj balicek o dalSi naSe sluzby, které naleznete na www.zamek-liblice.cz
(restaurace, ovoce, ¢okoladové pralinky, kvétinu a vino na pokoj, zahradni pikniky, wellness, masaze a bylinné zabaly, solné jeskyné, jizdy na
konich, zameckym kocarem, lety balonem, ¢i helikoptérou s pristdnim v zamecké zahradé aj.)

0 Stylovy zamecky hotel — restaurant - vinarna - well

Liblice 61, 277 32 BySice, tel.: +420 315 632 1fek: +420 315 696 239, e-mail: info@zamelidibd.cz

www.zamekliblice.cz
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VALENTYNSKE MENU
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Studeny predkrm

Salatek z gronskych krevet
s okurkovym zelé a creme fraiche

Teply predkrm

Teleci konfit z licka
s provensalskou ratatouille a rozmarynovym olejem

Polévka

Polévka z medvediho ¢esneku
se zprudka opecenou musli sv.Jakuba

Hlavni chod ryba

Grilovany monk fish se strigolami, slaninou pancetta
a omackou beurre blanc s lososovym kaviarem

Hlavni chod maso

Kachni prsa a foie gras s dusenymi artyCoky,
bramborovym pyré a omackou z ¢erveného vina

Dezert

Cokoladovéa whisky terina s vi$fiovou oméadékou a méatou
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