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Vá�ení hosté, 
jsme pot� šeni Vašim zájmem o Konferen� ní centrum Akademie v� d � R - zámek Liblice. 
 
Pokud pot�ebujete zorganizovat jakýkoli druh setkání, konference nebo jiné spole� enské události, obra� te se na 
náš tým profesionál� , kte�í jsou zárukou úsp� chu. 
 
Na následujících stránkách naleznete nabídku slu�eb , které jak v�� íme, splní Vaše individuální po�adavky. 
 
T� šíme se na spolupráci s Vámi. 
 
 
S pozdravem 
 
Tým Konferen� ního centra Akademie v� d � R – zámku Liblice 
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Konferen � ní centrum Akademie v � d � R – zámek Liblice  
Moderní centrum konferen� ních, vzd� lávacích, hotelových a kulturních aktivit 
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Ceník je platný od 01.11.2011 
  
KONTAKTY 

Adresa: Liblice 61, 277 32  Byšice 
Telefon: +420 315 632 111 
Fax: +420 315 696 239 
E-mail: recepce@zamek-liblice.cz 
Internet: www.zamek-liblice.cz 

 
LOKALITA A DOPRAVNÍ SPOJENÍ 

Liblice le�í v regionu M � lnicka a Koko�ínska, který je rájem pro milovníky historických památek a 
p�íjemných procházek p�írodou. 
 
GPS:   50°18'42.32"N, 14°35'11.409"E 
 
Dopravní dostupnost silni� ní:  celková vzdálenost z centra Prahy je 35 km 
   dálnice D8 exit N. Ves > po silnici I. t� ídy � . 16 sm� r M� lník > 
   p�ed M� lníkem po silnici I. t� ídy � . 16 sm� r Mladá Boleslav do 
   Liblic 
Dopravní dostupnost �elezni � ní: Hlavní nádra�í Praha > stanice Byšice 
Dopravní dostupnost autobusová: Praha Holešovice > M� lník > (p�estup) Liblice 

 
UBYTOVÁNÍ 

Konferen� ní centrum akademie v� d � R – Zámek Liblice disponuje 53 pokoji se 110 l� �ky v budov �  
zámku, východním a západním k�ídle. Pokoje jsou vybaveny milibary, koupelnou s WC, sprchou nebo 
vanou, fénem, LCD-TV, trezorem a telefonem. Luxusní pokoje ve vlastní budov�  zámku jsou navíc 
vybaveny historickým nábytkem. 

 
HOTELOVÉ SLU�BY 
 ubytovací slu�by v kategorii ***&superior 
 bezplatné parkování pro hotelové hosty v zámeckém areálu  
 shuttle bus, taxi, p� j� ovna voz� , aerotaxi 
 informa� ní slu�by 
 agenturní slu�by, výb � r registra� ních poplatk�  
 dopl� kový prodej 
 prodej suvenýr�  a drobného ob� erstvení 
 zprost�edkování slu�eb okolních subjekt �  
 organizace výlet�  
 wellness – relaxa� ní centrum, masá�e 
 
GASTRONOMIE 
 Zámecká restaurace 
 Letní terasa zámecké restaurace – vhodné pro letní barbecue 
 Zahradní altán – vhodné pro teambuilding a letní posezení u táboráku 
 Zámecký bar 
 Letní terasa zámeckého baru 
 Zámecká vinárna 
 Akademický salónek 
 Pikniky 
 Catering (coffeebreak a lehké ob� erstvení na výletech po Koko�ínsku) 
 

                  ZÁKLADNÍ INFORMACE 
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Konferen� ní centrum akademie v� d � R – Zámek Liblice Vám nabízí Konferen� ní sál vybavený nejmodern� jšími 
high-technologiemi a další prostory vhodné pro vaše jednání. 
 
Orientace v prostoru zámku prost�ednictvím 3D modelu: http://www.zamek-liblice.cz/3d.html  
Prosím klikn� te na následující odkaz a pak na 3D model zámku v pravém horním rohu, dále vybírejte jednotlivá patra 
Orientace v prostoru zámku prost�ednictvím virtuální prohlídky: http://www.zamek-liblice.cz/zamekliblice/ 

Místnost 
Welcome 

drink 
Divadlo Škola U-tabule 

Stolová 
úprava 

Banket 

Konferen� ní sál - - 101 - - - 
Mramorový sál 120 80 30 50 60 64 
Akademický salónek 40 25 12 26 40 24 
Zámecká restaurace 120 80 30 50 80 70 
Zámecká vinárna 40 24 12 24 24 - 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 
 

 

Konferen� ní sál Mramorový sál 

 
 
 
 
 
 

 

 

 
 

 

Zámecká restaurace Akademický salónek 

                  KONFEREN� NÍ PROSTORY 
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Ceny jsou uvedeny v K�  bez DPH a platí od 1.11.2010 do 31.12.2011.  
 

Pronájem prostor 
Konferen� ní sál     od        9000,-/den* 
Mramorový sál     od        9000,-/den* 
Akademický salónek     od        4000,-/den*  
Zámecká restaurace     od        8000,-/den* 
Zámecký bar     od        4000,-/den* 
Zvukové za � ízení 
Mikrofon bezdrátový     od          500,-/den 
Mikrofon drátový      od                      250,-/den 
Ozvu� ení mobilní      od                    1000,-/den 
Ozvu� ení integrované      od        2500,-/den 
CD, MP3       od          500,-/den   
Zobrazovací za � ízení 
Vizualizér       od        1000,-/den 
LCD monitor 40“      od        1000,-/den 
DVD        od                      500,-/den       
Projek� ní plátno mobilní 210x290 cm (p�ední a zadní projekce) od        1500,-/den 
Data projektor ANSI 5000      od        6000,-/den 
Kancelá � ské za � ízení a prezenta � ní pom � cky 
Notebook       od        1500,-/den 
Tiskárna       od        1000,-/den 
Laserové ukazovátko se stránkova� em    od          150,-/den 
Flipchart       od                      350,-/den 
Nást� nka na špendlíky 56x86 cm    od                      100,-/den 
Výv� ska oboustranná 97x127 cm    od                      350,-/den 
Lidské zdroje 
Technická asistence      od          300,-/hod 
Výb� r registra� ních poplatk� , e-shop – grafické práce, administrace          680,-/hod 
Administrativní asistence     od          250,-/hod 
Hosteska       od          250,-/hod 
Obsluha šatny       od          150,-/hod 
Internetové p � ipojení  
WIFI                      zdarma 
LAN                      zdarma 
Ostatní 
Konferen� ní balí� ek (blok, pero, v� trové bonbóny)               60,-/os. 
Jmenovky. visa� ky (grafika, tisk)                 60,-/os. 
Pódium 12m2, výška 40cm             9.300,- 
Fotokopie A4       od    5,- 
Fotokopie A3       od    7,- 
Kv� tinový servis (1ks dekorace do 30cm)   od            400,- 
Doprava individuální a skupinová    od              26,-/km 
Orienta� ní b� h zámeckou oborou    od             900,-/os. 
Hotelové disciplíny (� ty�kolky, seagway, horská kola, petangue, kroket, metaná…)                     ind. 
Doprovodný & outdoor program, organizované výlety (hrady, zámky, lod� , turistika aj.) 
 
 
* Uvedené ceny jsou v období mimosezóny, pro zjišt� ní aktuální ceny pronájmu prostor nás neváhejte kontaktovat.   
     
 
 

                  KONFEREN� NÍ CENÍK 
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Ceny jsou uvedeny v K�  bez DPH a platí od 1.11.2010 do 31.12.2011.  
 

WELCOME DRINK 1 Basic   WELCOME FOOD 1 Snack  
Sklenka sektu nebo juice    domácí sýrové ty� inky, pra�ené mandle,  
45,-/osoba      špan� lské olivy    

25,-/osoba 
 

WELCOME DRINK 2 Standard   WELCOME FOOD 2 Premium  
Sekt, víno, cocktail, juice nebo voda   kanapky s marinovaným lososem, kanapky  
volná konzumace po dobu 30 minut   s pikantní klobáskou a okur� i� kou a kanapky 
se sýrem s modrou plísní a zelenou olivou  65,-/osoba 
100,-/osoba 
 
WELCOME DRINK 3 Champagne 
Sklenka Champagne nebo � erstvá ovocná š�áva 
260,-/osoba (min 5 osob) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                  P� ÍPITEK 

                  SEZÓNA A MIMOSEZÓNA 

Sezóna  
 

29.12.2010 – 03.01.2011 
16.03.2011 – 30.06.2011 
01.09.2011 – 31.10.2011 
29.12.2011 – 03.01.2012 

Mimosezóna  
 

01.11.2010 – 28.12.2010 
04.01.2011 – 15.03.2011 
01.07.2011 – 31.08.2011 
01.11.2011 – 28.12.2011 
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Ceny jsou uvedeny v K�  bez DPH a platí od 1.11.2010 do 31.12.2011.  
Snack drink je kalkulován na 30 minut. Snack food je kalkulován na 1 osobu. 
 

SNACK DRINK 1 basic    SNACK FOOD 1 fitness 
Káva, výb� r � aj� , minerální voda   Sezónní ovoce, jogurt, cereální sušenky 
50,-/osoba      40,-/osoba 
 
SNACK DRINK 2 standard   SNACK FOOD 2 sweet 
Káva, výb� r � aj� , minerální voda, d�us   mou � ník 1 ks/os. druh dle výb� ru  
70,-/osoba   (karamelový, cappuccinový, jahodový nebo 

bor� vkovojable� ný mou� ník, vanilkový mufin se 
švestkou, jable� ný závin, rebarborový nebo švestkový 
kolá� ) 

       35,-/osoba 
 
       SNACK FOOD 3 sandwich 
       Sandwich 1 ks/os. druh dle výb� ru  
 (se šunkou a sýrem, s tu� ákem, salámový,  
 s uzeným lososem,  vegetariánský)  
 40,-/osoba 
 
       SNACK FOOD 4 picnic 
       Sezónní ovoce, mou� ník a sandwich 
       100,-/osoba 
     
 
 
Tip: 
 
Coffeebreak formou zahradního pikniku 
Co takhle vyzkoušet netradi� ní servis coffeebreaku v zámecké zahrad� . 
(Minimum pro 10 os., p�íplatek 50,-/osoba v� . DPH) 
 
 

Rádi Vám zajistíme catering  
Vyberte si ob� erstvení podle chuti a my Vám jej doru� íme a naservírujeme nap�íklad p� i výletu do Koko�ínska. 
(Minimum pro 10 os., p�íplatek 100,-/osoba v� . DPH) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                  P� ESTÁVKA NA KÁVU / OB� ERSTVENÍ 

SNACK DRINK 3 energy  
Káva, výb� r � aj� , minerální 
voda, energy drink  
110,-/osoba 
 SNACK DRINK 4  vital  
Káva, káva bez kofeinu, výb� r � aj� , 
minerální voda, � erstvá š�áva z ovoce 
120,-/osoba     

OPEN BAR 
(neomezená konzumace po dobu 30 minut) 
Káva, káva bez kofeinu, výb� r � aj� , 
minerální voda, d�us, sandwich a mou � ník 
nebo � erstvé ovoce 
180,-/osoba     
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Ceny jsou uvedeny v K�  bez DPH a platí od 1.11.2010 do 31.12.2011.  
Doporu� ujeme vybírat v�dy pouze 1 menu. Máte-li po�adavek na speciální diety, pokrmy vegetarián aj. sd� lte nám prosím tyto informace na 
e-mail: trnka@zamek-liblice.cz. 
 
Cena menu classic je 220,-/osoba. 
 
MENU classic 1     MENU classic 2 
� o� ková polévka s vinnou klobásou a petr�elkou Hov � zí vývar s masem a fritátovými nudlemi 

Vep�ová steak na �ampionech             Ku �ecí stehno na paprice 

s bramborovými hranolkami  s haluškami a zakysanou smetanou 

Ovocný salát se šleha� kou     Domácí perník s brusinkovou polevou 
 
MENU classic 3     MENU classic 4 
�ampiónový krém s restovanou šalotkou  Dr � be�í krém s fazolkami 

Vep�ová játra na cibulce s dušenou rý�í                          Segedínský guláš s houskovými knedlíky 

Jablkový závin s o�echy a sko�icí                                    Tvarohový závin s jahodovou polevou 
 
MENU classic 5     MENU classic 6 
Tradi� ní brambora� ka s lesními houbami                        Frankfurtská polévka s párkem 

Pe� ené králi� í stehno na smetan�                                    Va�ené hov� zí maso s � erstvým k�enem, 

s karlovarským knedlíkem                                                vývarem a brambory 

� okoládový pudink s višn� mi    Jablkový kolá�  s drobenkou a mandlemi 

        
MENU classic 7     MENU classic 8 
Bílá zelná polévka s uzeninou    Dr� be�í vývar s masem a domácími nudlemi 

Ku�ecí galantina s bramborovou kaší   Špan� lský ptá� ek s dušenou rý�í 

a okurkový salát se smetanou                                         Jogurtovník s malinami a citrónovým krémem 

Zmrzlina s ovocem a griliášem 

 
MENU classic 9     MENU classic 10 
Krkonošská kulajda                              Gulášová polévka 

Bramborový guláš s valašskou klobásou                 Ku�ecí  prsní steak  s gratinovanými brambory 

houbami a grilovaným chlebem                                                   a omá� kou ze smrkových h�ib�  

Kolá�  z rebarbory s o�echovou drobenkou                      Pala� inka s bor� vkovým d�emem a šleha � kou 
 
MENU classic 11     MENU classic 12 
Zeleninový krém s chlebovými krutony   Hov� zí vývar s játrovými knedlí� ky, 
Pe� ený pstruh na másle s petr�elovými                          se zeleninou a domácími nudlemi                                                                                       
a raj� atovým salátkem                                                     Moravský vrabec s bramborovými 
Sacher dort                                                                      knedlíky a bílým zelím 
                                                                                        Makový závin se švestkovou omá� kou 
 
 
 
 

                  SERVÍROVANÝ OB� D A VE� E� E 
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MENU classic 13     MENU classic 14 
Polévka z rajských jablí� ek a pórku                                 Hráškový krém s krutony 
Hov� zí p�írodní rošt� ná s ma� kaným                              Pe� ená kr� tí prsa s mandlovou 
bramborem a sma�enou cibulkou                                    nádivkou a pa�itkovým máslem 
Tiramisu                                                                           Brownies s citrónovým krémem 
 
MENU classic 15 
Dr� be�í vývar s celestýnskými  
nudlemi a zeleninou juliene 
Hov� zí sví� ková na smetan�   
s karlovarským knedlíkem a brusinkami 
Vanilková panna cotta s mátou 
 
 

Ceny jsou uvedeny v K�  bez DPH a platí od 1.11.2010 do 31.12.2011.  
Doporu� ujeme vybírat v�dy pouze 1 menu. Máte-li po�adavek na speciální diety, pokrmy vegetarián aj. sd� lte nám prosím tyto informace na 
e-mail: trnka@zamek-liblice.cz. 
Sou� ástí ceny je slavnostní prost�ení stolu (na p�ání té� na kulatých banketových stolech pro 7 – 10o s. u stolu s kv� tinovou dekorací.  
 
Cena gala menu je 550,-/osoba.  
 
 
GALA MENU 1     GALA MENU 2 
 
Hov� zí carpaccio clasico s rucolou,                                 Caprese z � erstvých raj� at a mozzarelli 
kapary a parmezánem                                                      s teplým bazalkovým olejem 
 
Dý� ová polévka s domácími nudlemi                               Špenátová polévka s uzeným lososem 
a vlašskými o�echy                                                           a zast�eným vejcem 
 
Ku�ecí stehenní steak s krupicovými noky,                      Pe� ený candát na másle 
baby zeleninou a omá� kou red wine                                s bramborovo-limetkovým pyré, 
                                                                                         jarní cibulkou a o�echovým glaze 
Tiramisu s jahodami a mátou 
                                                                                         Jogurtový mousse s malinovou omá� kou 
 
 
GALA MENU 3                                                   
 
Salát ze špenátu a rucoly se sušenými raj� aty, 
parmezánem a teplým � esnekovým dresinkem 
 
Bramborovo-mrkvový krém 
s bazalkovým pestem 
 
Fettucine s ku�ecím masem, smetanou 
a tymiánem 
 
Vanilková panacotta s bor� vkovou omá� kou 
 

                  SERVÍROVANÝ OB� D A VE� E� E 

GALA MENU podle šéfkucha �e 
 
Cht� li byste n� koho mile p�ekvapit, � ekáte 
zahrani� ní návšt� vu a rádi byste ji n�� ím 
oslnili? Prozra	 te nám svá p�ání, chut�  a 
p�ípadný cenový limit. P�ipravíme Vám 
nabídku šitou na míru.  
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Ceny jsou uvedeny v K�  bez DPH a platí od 1.11.2010 do 31.12.2011.  
Doporu� ujeme vybírat v�dy pouze 1 menu. Máte-li po�adavek na speciální diety, pokrmy vegetarián aj. sd� lte nám prosím tyto informace na 
e-mail: trnka@zamek-liblice.cz. 
Sou� ástí ceny je slavnostní prost�ení stolu (na p�ání té� na kulatých banketových stolech pro 7 – 10o s. u stolu s kv� tinovou dekorací.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                  SERVÍROVANÝ OB� D A VE� E� E 

GOURMET MENU 1 
 

Zprudka pe� ená kachní foie gras s hruškovým chutnej a rucolou, grilovaný chléb 
�  
 

Vývar z volské ohá� ky s houbovými ravioli, zeleninou a laný�ovým oleje m 
�  
 

Grilovaný mo�ský vlk s bramborovým pyré s estragonem a omá� kou portugais 
�  
 

� okoládová whisky terina s malinovou omá� koou a griliášem 
 

Cena 1.500 K�  za osobu 

GOURMET MENU 2 
 

Salát z rokety a pe� ených hrušek se šalotkou a malinovým dresinkem 
�  
 

Kv� tákový krém s mušlemi svatého Jakuba a šafránovou p� nou 
�  
 

Hov� zí steak s pe� enými baby bramb� rky a omá� kou robert 
�  
 

Ko�en� né kostky z ho�ké a bílé � okolády s vanilkou a jahodami 
 

Cena 1.500 K�  za osobu 
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Ceny jsou uvedeny v K�  bez DPH a platí od 1.11.2010 do 31.12.2011.  
Doporu� ujeme vybírat v�dy pouze 1 bufet. Máte-li po�adavek  na speciální diety, pokrmy vegetarián aj. sd� lte nám prosím tyto informace na 
e-mail: trnka@zamek-liblice.cz. 
 
Cena je 300,-/osoba. P� ipravujeme pro 30 a více osob. 
Rádi Vám p�ipravíme bufet i pro menší po� et osob, minimáln�  však pro 10. Cena nez� stane stejná, je t�eba ji stanovit individuáln� .  
 
 
BUFFET 1      BUFFET 2 
Grilovaná zelenina, rajská jablka, okurky,   Grilovaná zelenina, rajská jablka, okurky, 
papriky, listový salát, Mozzarella, máslo, olivy,   papriky, listový salát, Mozzarella, máslo, olivy,  
míchaný salát, dresinky, olivový olej   míchaný salát, dresinky, olivový olej 
 
Krkonošská kulajda     �ampiónový krém 
 
Va�ené kuku�i� né klasy     Baby karotka dušená na másle 
Špagety s mo�skými plody a bílým vínem  Gratinované brambory 
 
Filet z bílé ryby pe� ený na másle    Ku�ecí stehna pe� ené na másle a rozmarýnu 
podávaný s bramborovou kaší    podávaná s dušenou rý�í 
Vep�ová pe� en�  na houbách s dušenou rý�í  Pe � ená vep�ová krkovice 
Hov� zí sví� ková s houskovým knedlíkem  s bramborovým knedlíkem a bílé zelí 
       � evap� i� i s ho�� icí a š� ouchanými brambory 
 
Profiteroles      � okoládový dort 
� erstvé sezónní ovoce     � erstvé sezónní ovoce 
 
 
 
BUFFET 3      BUFFET 4 
Grilovaná zelenina, rajská jablka, okurky,   Grilovaná zelenina, rajská jablka, okurky, 
papriky, listový salát, Mozzarella, máslo, olivy,   papriky, listový salát, Mozzarella, máslo, olivy,  
míchaný salát, dresinky, olivový olej   míchaný salát, dresinky, olivový olej 
 
Slepi� í vývar s masem a nudlemi   Fazolová polévka se smetanou 
 
�ampióny dušené v bílém vín �     Bramborové gnocchi s houbami a smetanou 
Restované fazolky na slanin�  a � esneku  Zelenina dušená na másle 
 
Kachní stehna pe� ená na jablkách    Ku�ecí kostky s anglickou slaninou a cibulí 
podávaná se zelím a chlupatými knedlíky  se sma�ený mi bramborovými hranolky 
Steaky z vep�ové krkovice     Moravský vrabec 
podávané se sma�enými bramborovými hranolky s bramb orovým knedlíkem a dušené zelí 
Hov� zí guláš s houskovým knedlíkem   Hov� zí pe� en�  na rozmarýnu s dušenou rý�í 
 
Tiramisu s jahodovou omá� kou    Sacher dort 
� erstvé sezónní ovoce     � erstvé sezónní ovoce 
 

                  OB� D A VE� E� E FORMOU BUFETU 
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Ceny jsou uvedeny v K�  bez DPH a platí od 1.11.2010 do 31.12.2011. 
Máte-li po�adavek na speciální diety, pokrmy vegeta rián aj. sd� lte nám prosím tyto informace na e-mail: trnka@zamek-liblice.cz. 
 
Cena je 300,-/osoba. P� ipravujeme pro 30 a více osob. 
Rádi Vám p�ipravíme bufet i pro menší po� et osob, minimáln�  však pro 10. Cena nez� stane stejná, je t�eba ji stanovit individuáln�  
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                  SPECIÁLNÍ OB� D A VE� E� E 

COUNTRY BUFFET – grilování a trampské opékaní u zámeckého altánu  
 

Marinovaná vep�ová krkovice s � esnekem a rozmarýnem 
 

�  
 

Ostravské a ma	 arské klobásy 
 

�  
 

Špeká� ky s ho�� icí, k�enem a ke� upem 
 

�  
 

Míchaný zeleninový salát s olivami a sýrem feta 
 

�  
 

Jablkový závin se sko�icí a o�echy 
 

�  
 

Výb� r z tmavého, sv� tlého a nereálního pe� iva 
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Ceny jsou uvedeny v K�  bez DPH a platí od 1.11.2010 do 31.12.2011. 
Máte-li po�adavek na speciální diety, pokrmy vegeta rián aj. sd� lte nám prosím tyto informace na e-mail: trnka@zamek-liblice.cz. 
 
P� ipravujeme pro 30 a více osob. 
Rádi Vám p�ipravíme rauty i pro menší po� et osob, minimáln�  však pro 10. Cena nez� stane stejná, je t�eba ji stanovit individuáln� .  
 
 
 
GALA BUFFET 1 barbecue                            G ALA BUFFET 2 classic 

 
Krájená pra�ská šunka a domácí uzené vep �ové, Jemná domácí paštika z vep�ového b�� ku 
dopln� né nakládanou zeleninou    a kachních jater s brusinkami 
Výb� r � eských sýr�       Výb� r uzená�ských specialit 
(niva, hermelín, eidam, ementál, bla� ácké zlato ) (šunka, klobásy, anglická slanina,vyso� ina,  
dopln� né sušeným ovocem a o�echy   mortadella, herkules)                                                                                         
       dopln� no znojemskými okurkami a cibulkami 
Grilovaná zelenina s balsamicovou emulzí  Výb� r � eských sýr�  
( lilek, cuketa, paprika, �ampióny )   (eidam, niva , hermelín, bla� ácké zlato, ementál) 
       dopln� no o�echy a sušeným ovocem 

 ecký salát s olivami a sýrem feta 
Salát Nicoise s tu� ákem, fazolkami, vejcem   
 ecký salát s olivami, sýrem feta  
Dresink – bylinkový, francouzský, jogurtový  Trhaný listový salát se šalotkovým dresinkem 

Zelný salát s � erstvým koprem nebo k�enem 
Grilované tyg�í krevety s omá� kou beurre blanc 
Grilovaný pangasius s parmskou šunkou a bazalkou  Marinovaná vep�ová krkovice s � esnekem a   
Grilovaný ku�ecí stehenní steak s omá� kou kardinál rozmarýnem 
Grilovaná vep�ová �ebírka s � esnekovou omá� kou  Ku�ecí mini � íze� ky s citrónem 
Grilovaný hermelín s brusinkovou omá� kou   Pe� ené brambory s anglickou slaninou a  
Uzená šunková kýta s kostí, k�enem a ho�� icí   petr�elkou 
Pe� ené brambory s anglickou slaninou a cibulí  Grilovaná zelenina s balsamicovou emulzí 
 
Variace mini dezert�       Jahodové cappucino s vanilkovou zmrzlinou   
� erstv�  krájené ovoce      a griliášem   
( dle sezónní nabídky )     Jablkový závin s o�echy a sko�icí 
       � erstv�  krájené sezónní ovoce 
Výb� r z tmavého, sv� tlého a cereálního pe� iva  ( dle sezónní nabídky ) 
       Výb� r z tmavého, sv� tlého a nereálního 
600,- K�  / osoba      pe� iva 
 

 
600,- K�  / osoba 

 
 
 
 
 
 

                  RAUT 
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Ceny jsou uvedeny v K�  bez DPH a platí od 1.11.2010 do 31.12.2011.  
Máte-li po�adavek na speciální diety, pokrmy vegeta rián aj. sd� lte nám prosím tyto informace na e-mail: trnka@zamek-liblice.cz. 
 
P� ipravujeme pro 30 a více osob. 
Rádi Vám p�ipravíme rauty i pro menší po� et osob, minimáln�  však pro 10. Cena nez� stane stejná, je t�eba ji stanovit individuáln� .  
 
 
 
GALA BUFFET 3      GALA BUFFET 4  
 
Skládaný anglický roastbeef s omá� kou aioli                  Skládaný anglický roastbeef  
Šunková huspenina s k�enovou omá� kou  se sterilovanou zeleninou 
Ku�ecí galantina s máslem a sušenými švestkami  Nakládaný losos gravlax 
Sýrová variace       s ho�� i� no-koprovým dresinkem 
( eidam, niva, hermelín, bla´tácké zlato, ementál ) Hov� zí tatarák z pravé sví� kové, 
dopln� no sušeným ovocem a o�echy   ope� ený chléb 

Sýrová variace 
Salát z grónských krevet „skagen“    (eidam, niva, hermelín, bla� ácké zlato, 
s citrónovým creme fraiche     ementál, o�echy, sušené ovoce ) 
Salát z � erstvých raj� at a mozzarelli    Hruškový salát s rukolou, 
s octem balsamico a bazalkou     vlašskými o�echy a šalotkovým dresinkem 
Zeleninové dipy      Caprese z raj� at a mozzarelli 
(karotka, paprika, okurka, �apíkatý celer,  s balsamicovou redukcí a bazalkou 
omá� ky-� esneková, s nivou, pikantní salsa) 

Grilovaná vep�ová panenka s anglickou slaninou 
Grilovaná vep�ová panenka s anglickou slaninou Pe� ené ku�ecí pali� ky s medovým demi-glace 
Losos pe� ený v listovém t� st�      Pe� ené brambory s olivovým olejem a  
se špenátem a karotkou     mo�skou solí 
Dušená baby zeleninka na másle    Dušená baby zeleninka na másle 
Va�ené grenaile s máslovou omá� kou 
Výb� r z tmavého, sv� tlého a cereálního pe� iva   � okoládový mousse s višn� mi 

� erstv�  krájené ovoce 
� okoládový mousse s višn� mi      (dle sezónní nabídky) 
� erstv�  krájené ovoce  
(dle sezónní nabídky)    Výb� r z tmavého, sv� tlého a cereálního pe� iva 
Výb� r z tmavého, sv� tlého a cereálního pe� iva 
       800,- K�  / osoba 
700,- K�  / osoba 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                  RAUT 
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Ceny jsou uvedeny v K�  bez DPH a platí od 1.11.2010 do 31.12.2011.  
Máte-li po�adavek na speciální diety, pokrmy vegeta rián aj. sd� lte nám prosím tyto informace na e-mail: trnka@zamek-liblice.cz. 
 
Doporu� ujeme pro 80 osob a více. 
Rádi Vám p�ipravíme rauty i pro menší po� et osob, minimáln�  však pro 10. Cena nez� stane stejná, je t�eba ji stanovit individuáln� .  
 
 

                  RAUT 

 
GALA BUFFET 5 exclusive 

 
 

Ku�ecí galantina se sušenými švestkami a citrónovým aioli 
Norský losos pe� ený v listovém t� st�  se špenátem a karotkou 

Jemná domácí paštika z vep�ového b�� ku a kachních jater s brusinkami 
 

�  
 

Výb� r � eských sýr�  
(eidam, niva, hermelín, bla´tácké zlato, ementál) 

dopln� no o�echy a sušeným ovocem 
 

�  
 

Anglický skládaný roastbeef aioli a st� íb� itými cibulkami 
Pe� ená kachní prsa s pomeran� ovým coulis 

 

�  
 

Hruškový salát s rukolou, vlašskými o�echy, balsamicovou redukcí a sýrem roche baron 

 ímský salát se �ampióny, citrónem a rozmarýnem 

 

�  
 

Jemn�  uzené celé selátko  ( cca 25kg ) 
 

�  
 

Gratinované brambory s muškátem 
Grilovaná toskánská zelenina 

Výb� r tmavého, sv� tlého a cereálního pe� iva 
 

�  
 

Cheesecake s malinovou omá� kou 
Výb� r mini dezert�   ( 5druh�  ) 

Krájené sezónní ovoce 
 

�  
 

Výb� r z tmavého, sv� tlého a cereálního pe� iva 
 
 
 

830,- K�  / osoba 
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Ceny jsou uvedeny v K�  bez DPH a platí od 1.11.2010 do 31.12.2011.  
Máte-li po�adavek na speciální diety, pokrmy vegeta rián aj. sd� lte nám prosím tyto informace na e-mail: trnka@zamek-liblice.cz. 
 
P� ipravujeme pro 30 a více osob. 
Rádi Vám p�ipravíme rauty i pro menší po� et osob, minimáln�  však pro 10. Cena nez� stane stejná, je t�eba ji stanovit individuáln� .  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

GALA BUFFET 6 grand ch âteau 
 

Hruškový salát s rucolou, vlašskými o�echy, balsamicovou redukcí a sýrem roche baron 
Krevetový salát skagen s � erstvým koprem a craime fraiche 


 ímský salát s houbami shitake, šalotkou a dresinkem saiko miso 
Salát z � erstvých cherry raj� at a mozzarelli s bazalkou a olivovým olejem 

 
�  
 

Nakládaný losos gravlax s ho�� i� no-koprovým dresinkem a listovým salátem 
Hov� zí tatarák z pravé sví� kové s olivami, ope� ený bílý chléb 

Tuna sushimi s dijónskou ho�� icí a sezamovým olejem 
Skládaný anglický roastbeef  s aioli a st� íb� itými cibulkami 

 
�  
 

Výb� r francouzských sýr�  se sušeným ovocem a o�echy 
 

�  
 

Pe� ené jehn�� í h�ebínky se smr�ovou omá � kou 
Pe� ená kachní prsa s pomeran� ovým coulis 

Ku�ecí galantina s máslem a tymiánem 
 

�  
 

Grilovaná zelenina s balsamicovou emulzí 
Jasmínová rý�e 

Gratinované, smetanové brambory 
Va�ené grenaille s omá� kou beurre blanc 

 
�  
 

� okoládová fontána s � erstvým sezónním ovocem 
Výb� r mini dezert�   ( 5druh�  ) 

 
�  
 

Výb� r z bílého, tmavého a cereálního pe� iva 
 
 

1250,- K�  / osoba 

                  RAUT 
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Ceny jsou uvedeny v K�  bez DPH a platí od 1.11.2010 do 31.12.2011.  
 
 
 
KONZUMACE Z NÁPOJOVÉHO LÍSTKU  
http://www.zamek-liblice.cz/download/2/201/napoje-201009-mail.pdf 
(Na základ�  vašeho up�esn� ní vybereme sortiment nápoj� . B� �ná nabídka je 1ks na osobu – výb � r z 
nealkoholických nápoj�  a nealkoholické pivo. Vyú� tujeme Vám skute� ný odb� r, p� i v� tším po� tu odebraných 
nápoj�  vám poskytneme slevu). 
 
 
OPEN BAR 1 classic    OPEN BAR 2 premium 
Pivo sudové – le�ák, jakostní víno,   Pivo sudové –  le�ák, jakostní víno, sekt, 
minerální voda, d�us,  minerální voda, d�us, 
nápoje od fa. Coca-cola, nápoje od fa. Coca-cola, 
káva, výb� r � aj�    káva, výb� r � aj� ,  
190,-/1 hod./osoba  základní lihoviny a likéry (whisky, brandy, 
320,-/2 hod./osoba  vodka, gin, rum, Becherovka),  
380,-/3 hod./osoba      pra�ené mandle, ko �en� né ty� inky 

450,-/1 hod./osoba 
 750,-/2 hod./osoba  
990,-/3 hod./osoba 
 
 

 

Ceny jsou uvedeny v K�  bez DPH a platí od 1.11.2010 do 31.12.2011. 
 
 
Pokrmy ze zv �� iny  
 
Zv�� inový vývar s masovými kuli� kami a zeleninou          55 K� /por. 
 
Srn� í steak s cibulovou krustou, šafránovým rizotem a raj� atovým glazé    305 K� /por. 
 
Pe� ená ba�antí prsa s gratinovanými brambory, zeleným ch�estem a jalovcovou omá� kou 305 K� /por. 
 
Kan� í guláš s bylinkovými knedlíky, restovanou slaninou a sma�enou cibulkou   305 K � /por. 
 
Dan� í ragú s dý� ovým pyré a pe� enými kaštany      305 K� /por. 
 
 
Nabídka á la carte 
http://www.zamek-liblice.cz/gastronomie.html 
 
 

                  NÁPOJE 

                  DOPL� TE SI SVÁ MENU, BUFETY A RAUTY  
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Ceny jsou uvedeny v K�  v� etn�  DPH a platí od 1.11.2010 do 31.12.2011. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                  CENÍK UBYTOVÁNÍ  
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 � SN EN ISO 9001:2001 

                  FOTOGALERIE 
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Ceny jsou uvedeny v K�  bez DPH a platí od 1.11.2010 do 31.12.2011. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                  CENÍK WELLNESS  
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Ceny jsou uvedeny v K�  bez DPH a platí od 1.11.2010 do 31.12.2011. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                  CENÍK MASÁ�Í  
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Ceny jsou uvedeny v K�  bez DPH a platí od 1.11.2010 do 31.12.2011. 
 
Kulturn �  spole � enský program 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                  DOPROVODNÝ PROGRAM  
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Adrenalin a sport  
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Metaná, v zimních m � sících curling , cena 7.500 K�  
na zamrzlém zámeckém jezírku, 1 dráha (max. 8 hrá�� ) s instruktorem, doba hry 3 hod. 
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Orienta � ní b � h zámeckou oborou, nebo Koko � ínskem  
 
Cena od 800 K� /os. bez DPH 
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Dobové sout � �e  
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Dopravní servis  
 
 


