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Va eni hosté,
jsme pot Seni VaSim zajmem o Konferen ni centrum Akademiev d R - zamek Liblice.

Pokud pot ebujete zorganizovat jakykoli druh setkani, konference nebo jiné spole enské udalosti, obra te se na
nas tym profesional , kte i jsou zarukou Usp chu.

Na nasledujicich strankach naleznete nabidku slu eb , které jak v ime, spini VaSe individualni po adavky.

T Sime se na spolupraci s Vami.

S pozdravem

Tym Konferen niho centra Akademie v d R —zamku Liblice

Konferen ni centrum Akademiev d R —zamek Liblice

Moderni centrum konferen nich, vzd lavacich, hotelovych a kulturnich aktivit

tel.: +420 315 632 111 | fax: +420 315 696 239 | recepce@zamek-liblice.cz |

www.zamek-liblice.cz

Konferencni centrum
- <
é’WEK s

KONFEREN Ni CENTRUM AKADEMIEV D R —ZAMEK LIBLICE
tel.: +420 315 632 111, fax: +420 315 696 239 | recepce@zamek-liblice.cz | www.zamek-liblice.cz




&y

m KONFEREN Ni NABIDKA 2011

ZAKLADNI INFORMACE

Cenik je platny od 01.11.2011

KONTAKTY
Adresa: Liblice 61, 277 32 BysSice
Telefon: +420 315 632 111
Fax: +420 315 696 239
E-mail: recepce@zamek-liblice.cz
Internet: www.zamek-liblice.cz

LOKALITA A DOPRAVNI SPOJENI
Liblice le i v regionu M Inicka a Koko inska, ktery je rajem pro milovniky historickych pamatek a
p ijemnych prochéazek p irodou.

GPS: 50°18'42.32"N, 1435'11.409"E
Dopravni dostupnost silni ni: celkovéa vzdalenost z centra Prahy je 35 km

dalnice D8 exit N. Ves > po silnici . t idy .16 sm rM Inik >
p ed M Inikem po silnici l. t idy .16 sm r Mlada Boleslav do

Liblic
Dopravni dostupnost elezni ni: Hlavni nadra i Praha > stanice BySice
Dopravni dostupnost autobusova: Praha HoleSovice > M Inik > (p estup) Liblice

UBYTOVANI
Konferen ni centrum akademiev d R —Zamek Liblice disponuje 53 pokoji se 1101 ky v budov
zamku, vychodnim a zapadnim k idle. Pokoje jsou vybaveny milibary, koupelnou s WC, sprchou nebo
vanou, fénem, LCD-TV, trezorem a telefonem. Luxusni pokoje ve vlastni budov zamku jsou navic
vybaveny historickym nabytkem.

HOTELOVE SLU BY
ubytovaci slu by v kategorii ***&superior
bezplatné parkovani pro hotelové hosty v zameckém arealu
shuttle bus, taxi, p j ovnha voz , aerotaxi
informa ni slu by
agenturni slu by, vyb rregistra nich poplatk
dopl kovy prodej
prodej suvenyr a drobného ob erstveni
zprost edkovani slu eb okolnich subjekt
organizace vylet
wellness — relaxa ni centrum, masa e

GASTRONOMIE
Z&mecké restaurace
Letni terasa zamecké restaurace — vhodné pro letni barbecue
Zahradni altan — vhodné pro teambuilding a letni posezeni u taboraku
Zamecky bar
Letni terasa zdmeckého baru
Z&meckd vinarna
Akademicky salonek
Pikniky
Catering (coffeebreak a lehké ob erstveni na vyletech po Koko insku)

Konferenéni centrum KONFEREN Ni CENTRUM AKADEMIEV D R - ZAMEK LIBLICE
g tel.: +420 315 632 111, fax: +420 315 696 239 | recepce@zamek-liblice.cz | www.zamek-liblice.cz




KONFERENNI PROSTORY

Konferen ni centrum akademie v d R —Zamek Liblice Vam nabizi Konferen ni sél vybaveny nejmodern jSimi
high-technologiemi a dalSi prostory vhodné pro vaSe jednani.

REN Ni NABID

Orientace v prostoru zamku prost ednictvim 3D modelu: http://www.zamek-liblice.cz/3d.html
Prosim klikn te na nasledujici odkaz a pak na 3D model zdmku v pravém hornim rohu, dale vybirejte jednotliva patra

Orientace v prostoru zamku prost ednictvim virtudlni prohlidky: http://www.za

mek-liblice.cz/zamekliblice/

—

Konferen ni sal - - 101 - - -
Mramorovy sal 120 80 30 50 60 64
Akademicky salének 40 25 12 26 40 24
Zamecka restaurace 120 80 30 50 80 70
Zamecka vinarna 40 24 12 24 24 -
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B KONFEREN Ni NABIDKA 2011

KONFERENNI CENIK

Ceny jsou uvedeny v K bez DPH a plati od 1.11.2010 do 31.12.2011.

Pronajem prostor

Konferen ni sél od 9000,-/den*
Mramorovy sal od 9000,-/den*
Akademicky salének od 4000,-/den*
Z&mecké restaurace od 8000,-/den*
Zamecky bar od 4000,-/den*
Mikrofon bezdratovy od 500,-/den
Mikrofon dratovy od 250,-/den
Ozvu eni mobilni od 1000,-/den
Ozvu eni integrované od 2500,-/den
CD, MP3 od 500,-/den
Vizualizér od 1000,-/den
LCD monitor 40* od 1000,-/den
DVD od 500,-/den
Projek ni platno mobilni 210x290 cm (p edni a zadni projekce) od 1500,-/den
Data projektor ANSI 5000 od 6000,-/den
Notebook od 1500,-/den
Tiskarna od 1000,-/den
Laserové ukazovatko se strankova em od 150,-/den
Flipchart od 350,-/den
Nast nka na Spendliky 56x86 cm od 100,-/den
Vyv ska oboustranna 97x127 cm od 350,-/den
Technicka asistence od 300,-/hod
Vyb rregistra nich poplatk , e-shop — grafické prace, administrace 680,-/hod
Administrativni asistence od 250,-/hod
Hosteska od 250,-/hod
Obsluha Satn od 150,-/hod
WIFI zdarma
LAN zdarma
Konferen ni bali ek (blok, pero, v trové bonbony) 60,-/0s.
Jmenovky. visa ky (grafika, tisk) 60,-/0s.
Podium 12m2, vySka 40cm 9.300,-
Fotokopie A4 od 5,-
Fotokopie A3 od 7,-

Kv tinovy servis (1ks dekorace do 30cm) od 400,-
Doprava individualni a skupinova od 26,-/km
Orienta ni b h zameckou oborou od 900,-/0s.
Hotelové discipliny ( ty kolky, seagway, horska kola, petangue, kroket, metana...) ind.

Doprovodny & outdoor program, organizované vylety (hrady, zamky, lod , turistika aj.)

* Uvedené ceny jsou v obdobi mimosezony, pro zjist ni aktualni ceny pronajmu prostor nas nevahejte kontaktovat.

nferenéni centrum KONFEREN Ni CENTRUM AKADEMIEV D R —ZAMEK LIBLICE
g tel.: +420 315 632 111, fax: +420 315 696 239 | recepce@zamek-liblice.cz | www.zamek-liblice.cz
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SEZONA A MIMOSEZONA

Sezbna Mimosezdna
29.12.2010 — 03.01.2011 01.11.2010 — 28.12.2010
16.03.2011 — 30.06.2011 04.01.2011 — 15.03.2011
01.09.2011 — 31.10.2011 01.07.2011 — 31.08.2011
29.12.2011 — 03.01.2012 01.11.2011 — 28.12.2011

PIPITEK

Ceny jsou uvedeny v K bez DPH a plati od 1.11.2010 do 31.12.2011.

WELCOME DRINK 1 Basic WELCOME FOOD 1 Snack
Sklenka sektu nebo juice domaci syrové ty inky, pra ené mandle,
45,-/osoba Span Iské olivy

25,-/osoba
WELCOME DRINK 2 Standard WELCOME FOOD 2 Premium
Sekt, vino, cocktail, juice nebo voda kanapky s marinovanym lososem, kanapky
volna konzumace po dobu 30 minut s pikantni klobaskou a okur i kou a kanapky
se syrem s modrou plisni a zelenou olivou 65,-/osoba
100,-/osoba

WELCOME DRINK 3 Champagne
Sklenka Champagne nebo erstva ovocna § ava
260,-/osoba (min 5 osob)

Konferenéni centrum KONFEREN Ni CENTRUM AKADEMIEV D R - ZAMEK LIBLICE
g tel.: +420 315 632 111, fax: +420 315 696 239 | recepce@zamek-liblice.cz | www.zamek-liblice.cz
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PESTAVKA NA KAVU / OB ERSTVENI

Ceny jsou uvedeny v K bez DPH a plati od 1.11.2010 do 31.12.2011.
Snack drink je kalkulovan na 30 minut. Snack food je kalkulovan na 1 osobu.

T

SNACK DRINK 1 basic SNACK FOOD 1 fitness

Kava, vyb r aj , mineralni voda Sezdnni ovoce, jogurt, ceredlni susenky

50,-/osoba 40,-/osoba

SNACK DRINK 2 standard SNACK FOOD 2 sweet

Kéava, vyb r aj , minerdlni voda, d us mou nik 1 ks/os. druh dle vyb ru

70,-/osoba (karamelovy, cappuccinovy, jahodovy nebo
bor vkovojable ny mou nik, vanilkovy mufin se

SNACK DRINK 3 energy Svestkou, jable ny zavin, rebarborovy nebo Svestkovy

Kéava, vyb r aj , mineralni kola )

voda, energy drink 35,-/osoba

110,-/osoba

SNACK DRINK 4 vital SNACK FOOD 3 sandwich

Kava, kava bez kofeinu, whb r aj , Sanfiwich 1 kS/pS. druh d|F:' vyb ru ) ]

mineralni voda, erstva § ava z ovoce (se Sunkou a syrem, s tu akem, salamovy,

120.-/osoba s uzenym lososem, vegetariansky)
40,-/osoba

OPEN BAR

(nc?omeze,né konzumace po dObL,l 30 minL_lt) SNACK FOOD 4 picnic

Kava, ,ka)/a bez kofeinu, vyb_ ra., . Sezonni ovoce, mou nik a sandwich

mineralni voda, d us, sandwich a mou nik 100.-/osoba

nebo erstvé ovoce '

180,-/osoba

Tip:

Coffeebreak formou zahradniho pikniku

Co takhle vyzkousSet netradi ni servis coffeebreaku v zamecké zahrad .
(Minimum pro 10 os., p iplatek 50,-/osoba v . DPH)

Radi Vam zajistime catering
Vyberte si ob erstveni podle chuti a my Vam jej doru ime a naservirujeme nap iklad p i vyletu do Koko inska.
(Minimum pro 10 os., p iplatek 100,-/osoba v . DPH)

Konferenéni centrum KONFEREN Ni CENTRUM AKADEMIEV D R - ZAMEK LIBLICE
g tel.: +420 315 632 111, fax: +420 315 696 239 | recepce@zamek-liblice.cz | www.zamek-liblice.cz
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Ceny jsou uvedeny v K bez DPH a plati od 1.11.2010 do 31.12.2011.

Doporu ujeme vybirat v dy pouze 1 menu. Méte-li po adavek na specialni diety, pokrmy vegetarian aj. sd Ite nAm prosim tyto informace na

e-mail: trnka@zamek-liblice.cz.

Cena menu classic je 220,-/osoba.

MENU classic 1
0 kova polévka s vinnou klobasou a petr elkou
Vep ova steak na ampionech
s bramborovymi hranolkami
Ovocny saléat se Sleha kou

MENU classic 3

ampiénovy krém s restovanou Salotkou
Vep ova jatra na cibulce s dusenou ry i
Jablkovy zavin s o echy a sko ici

MENU classic 5
Tradi ni brambora ka s lesnimi houbami
Pe ené krali i stehno na smetan
s karlovarskym knedlikem
okoladovy pudink s viSn mi

MENU classic 7

Bila zelna polévka s uzeninou

Ku eci galantina s bramborovou kasi
a okurkovy salat se smetanou
Zmrzlina s ovocem a griliaSem

MENU classic 9

KrkonoSska kulajda

Bramborovy gulas s valaSskou klobasou
houbami a grilovanym chlebem

Kola zrebarbory s o echovou drobenkou

MENU classic 11

Zeleninovy krém s chlebovymi krutony
Pe eny pstruh na masle s petr elovymi
araj atovym salatkem

Sacher dort

Konferencni centrum

MENU classic 2

Hov zi vyvar s masem a fritdtovymi nudlemi
Ku eci stehno na paprice

s haluskami a zakysanou smetanou

Domaci pernik s brusinkovou polevou

MENU classic 4

Dr be i krém s fazolkami

Segedinsky gulas s houskovymi knedliky
Tvarohovy zavin s jahodovou polevou

MENU classic 6

Frankfurtska polévka s parkem

Va ené hov zi maso s erstvym k enem,
vyvarem a brambory

Jablkovy kola s drobenkou a mandlemi

MENU classic 8

Dr be i vyvar s masem a doméacimi nudlemi
Span Isky pta ek s dusenou ry i
Jogurtovnik s malinami a citrénovym krémem

MENU classic 10

Gulasova polévka

Ku eci prsni steak s gratinovanymi brambory
aoma kou ze smrkovych h ib

Pala inka s bor vkovym d emem a Sleha kou

MENU classic 12

Hov zi vyvar s jatrovymi knedli ky,
se zeleninou a domé&cimi nudlemi
Moravsky vrabec s bramborovymi
knedliky a bilym zelim

Makovy zavin se Svestkovou oma kou

KONFEREN Ni CENTRUM AKADEMIEV D R - ZAMEK LIBLICE
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MENU classic 13

Polévka z rajskych jabli ek a pérku
Hov zi p irodni roSt na s ma kanym
bramborem a sma enou cibulkou
Tiramisu

MENU classic 15

Dr be i vyvar s celestynskymi

nudlemi a zeleninou juliene

Hov zi svi kova na smetan

s karlovarskym knedlikem a brusinkami
Vanilkova panna cotta s matou

MENU classic 14

HraSkovy krém s krutony

Pe enakr ti prsa s mandlovou
nadivkou a pa itkovym maslem
Brownies s citrénovym krémem

SERVIROVANY OBD AVE E E

Ceny jsou uvedeny v K bez DPH a plati od 1.11.2010 do 31.12.2011.

Doporu ujeme vybirat v dy pouze 1 menu. Mate-li po adavek na specialni diety, pokrmy vegetarian aj. sd Ite nam prosim tyto informace na
e-mail: trnka@zamek-liblice.cz.

Sou asti ceny je slavnostni prost eni stolu (na p ani té na kulatych banketovych stolech pro 7 — 100 s. u stolu s kv tinovou dekoraci.

Cena gala menu je 550,-/osoba.

GALA MENU 1

Hov zi carpaccio clasico s rucolou,
kapary a parmezanem

Dy ova polévka s domacimi nudlemi
a vlaSskymi o echy

Ku eci stehenni steak s krupicovymi noky,
baby zeleninou a oma kou red wine

Tiramisu s jahodami a matou

GALA MENU 3

Salat ze Spenatu a rucoly se suSenymi raj aty,
parmezanem a teplym esnekovym dresinkem

Bramborovo-mrkvovy krém
s bazalkovym pestem

Fettucine s ku ecim masem, smetanou
a tymianem

Vanilkova panacotta s bor vkovou oméa kou

Konferencni centrum

GALA MENU 2

Caprese z erstvych raj at a mozzarelli
s teplym bazalkovym olejem

Spenétova polévka s uzenym lososem
a zast enym vejcem

Pe eny candat na masle
s bramborovo-limetkovym pyré,
jarni cibulkou a o echovym glaze

Jogurtovy mousse s malinovou oma kou

GALA MENU podle $éfkucha e

Cht li byste n koho mile p ekvapit, ekate
zahrani ni navst vu aradi byste jin im
osInili? Prozra te nam sva p ani, chut a
p ipadny cenovy limit. P ipravime Vam
nabidku Sitou na miru.

KONFEREN Ni CENTRUM AKADEMIEV D R - ZAMEK LIBLICE
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Ceny jsou uvedeny v K bez DPH a plati od 1.11.2010 do 31.12.2011.

Doporu ujeme vybirat v dy pouze 1 menu. Mate-li po adavek na specialni diety, pokrmy vegetarian aj. sd Ite nam prosim tyto informace na
e-mail: trnka@zamek-liblice.cz.

Sou asti ceny je slavnostni prost eni stolu (na p ani té na kulatych banketovych stolech pro 7 — 100 s. u stolu s kv tinovou dekoraci.

GOURMET MENU 1

Zprudka pe ena kachni foie gras s hruskovym chutnej a rucolou, grilovany chléb

Vyvar z volské oha ky s houbovymi ravioli, zeleninou a lany ovym oleje m

Grilovany mo sky vik s bramborovym pyré s estragonem a oma kou portugais

okoladovéa whisky terina s malinovou oma koou a griliaSem

Cena 1.500 K za osobu

GOURMET MENU 2

Salat z rokety a pe enych hruSek se Salotkou a malinovym dresinkem

Kv takovy krém s muslemi svatého Jakuba a Safranovou p nou

Hov zi steak s pe enymi baby bramb rky a oma kou robert

Ko en né kostky z ho ké a bilé okolady s vanilkou a jahodami

Cena 1.500 K za osobu

Konferenéni centrum KONFEREN Ni CENTRUM AKADEMIEV D R - ZAMEK LIBLICE
g tel.: +420 315 632 111, fax: +420 315 696 239 | recepce@zamek-liblice.cz | www.zamek-liblice.cz
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Ceny jsou uvedeny v K bez DPH a plati od 1.11.2010 do 31.12.2011.
Doporu ujeme vybirat v dy pouze 1 bufet. Mate-li po adavek na specialni diety, pokrmy vegetarian aj. sd Ite nam prosim tyto informace na

e-mail: trnka@zamek-liblice.cz.

Cena je 300,-/osoba. P ipravujeme pro 30 a vice osob.

R&di Vam p ipravime bufet i pro mensi po et osob, minimaln v3ak pro 10. Cena nez stane stejna, je t eba ji stanovit individualn .

BUFFET 1

Grilovana zelenina, rajska jablka, okurky,
papriky, listovy salat, Mozzarella, maslo, olivy,
michany salat, dresinky, olivovy olej

KrkonoSské kulajda

Va ené kuku i né klasy
Spagety s mo skymi plody a bilym vinem

Filet z bilé ryby pe eny na masle

podavany s bramborovou kaSi

Vep ova pe en nahoubéach s duSenou ry i
Hov zi svi kova s houskovym knedlikem

Profiteroles
erstvé sezénni ovoce

BUFFET 3

Grilovana zelenina, rajska jablka, okurky,
papriky, listovy salat, Mozzarella, maslo, olivy,
michany salat, dresinky, olivovy olej

Slepi i vyvar s masem a nudlemi

ampiony duSené v bilém vin
Restované fazolky na slanin a esneku

Kachni stehna pe ené na jablkach

podavana se zelim a chlupatymi knedliky
Steaky z vep ové krkovice

podavané se sma enymi bramborovymi hranolky
Hov zi gulas s houskovym knedlikem

Tiramisu s jahodovou oma kou
erstvé sezénni ovoce

Konferencni centrum

BUFFET 2

Grilovana zelenina, rajska jablka, okurky,
papriky, listovy salat, Mozzarella, maslo, olivy,
michany saléat, dresinky, olivovy olej

ampidénovy krém

Baby karotka duSena na masle
Gratinované brambory

Ku eci stehna pe ené na masle a rozmarynu
podavana s dusenou ry i
Pe ena vep ova krkovice
s bramborovym knedlikem a bilé zeli
evap i isho icias ouchanymi brambory

okoladovy dort
erstvé sezonni ovoce

BUFFET 4

Grilovana zelenina, rajska jablka, okurky,
papriky, listovy salat, Mozzarella, maslo, olivy,
michany salat, dresinky, olivovy olej

Fazolova polévka se smetanou

Bramborové gnocchi s houbami a smetanou
Zelenina duSen& na masle

Ku eci kostky s anglickou slaninou a cibuli
se sma eny mi bramborovymi hranolky
Moravsky vrabec

s bramb orovym knedlikem a duSené zeli
Hov zi pe en narozmarynu s dusSenou ry i

Sacher dort
erstvé sezénni ovoce

KONFEREN Ni CENTRUM AKADEMIEV D R - ZAMEK LIBLICE
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Ceny jsou uvedeny v K bez DPH a plati od 1.11.2010 do 31.12.2011.
Mate-li po adavek na specialni diety, pokrmy vegeta rian aj. sd Ite nam prosim tyto informace na e-mail: trnka@zamek-liblice.cz.

Cena je 300,-/osoba. P ipravujeme pro 30 a vice osob.
R&di Vam p ipravime bufet i pro mensi po et osob, minimaln v3ak pro 10. Cena nez stane stejnd, je t eba ji stanovit individualn

COUNTRY BUFFET — grilovani a trampské opékani u zameckého altanu

Marinovana vep ova krkovice s esnekem a rozmarynem

Ostravské a ma arské klobasy

Speka ky s ho ici, k enem a ke upem

Michany zeleninovy salat s olivami a syrem feta

Jablkovy zavin se sko ici a o echy

Vyb r z tmavého, sv tlého a nerealniho pe iva

Konferenéni centrum KONFEREN Ni CENTRUM AKADEMIEV D R - ZAMEK LIBLICE
g tel.: +420 315 632 111, fax: +420 315 696 239 | recepce@zamek-liblice.cz | www.zamek-liblice.cz
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Ceny jsou uvedeny v K bez DPH a plati od 1.11.2010 do 31.12.2011.
Mate-li po adavek na specialni diety, pokrmy vegeta rian aj. sd Ite nam prosim tyto informace na e-mail: trnka@zamek-liblice.cz.

P ipravujeme pro 30 a vice osob.

Radi Vam p ipravime rauty i pro mensi po et osob, minimaln vSak pro 10. Cena nez stane stejna, je t eba ji stanovit individualn .

GALA BUFFET 1 barbecue

Krajena pra ska Sunka a domaci uzené vep ové,
doplin né nakladanou zeleninou

Vyb r eskych syr

(niva, hermelin, eidam, emental, bla acké zlato )
dopin né susenym ovocem a o echy

Grilovana zelenina s balsamicovou emulzi
(lilek, cuketa, paprika, ampiony )

ecky salat s olivami a syrem feta
Salat Nicoise s tu akem, fazolkami, vejcem
Dresink — bylinkovy, francouzsky, jogurtovy

Grilované tyg i krevety s oma kou beurre blanc
Grilovany pangasius s parmskou Sunkou a bazalkou
Grilovany ku eci stehenni steak s oma kou kardinal
Grilovana vep ova ebirkas esnekovou oma kou
Grilovany hermelin s brusinkovou oma kou

Uzena Sunkova kyta s kosti, k enem a ho ici

Pe ené brambory s anglickou slaninou a cibuli

Variace mini dezert
erstv krajené ovoce
( dle sezénni nabidky )

Vyb r z tmavého, sv tlého a cerealniho pe iva

600,- K /osoba

Konferencni centrum

G ALA BUFFET 2 classic

Jemnéa domaci pastika z vep ového b ku

a kachnich jater s brusinkami

Vyb ruzena skych specialit

(Sunka, klobasy, anglicka slanina,vyso ina,
mortadella, herkules)

dopln no znojemskymi okurkami a cibulkami
Vyb r eskych syr

(eidam, niva , hermelin, bla acké zlato, emental)
dopln no o echy a suSenym ovocem

ecky salat s olivami, syrem feta
Trhany listovy salat se Salotkovym dresinkem
Zelny salat s erstvym koprem nebo k enem

Marinovana vep ova krkovice s esnekem a
rozmarynem

Ku eci mini ize ky s citrbnem

Pe ené brambory s anglickou slaninou a
petr elkou

Grilovana zelenina s balsamicovou emulzi

Jahodové cappucino s vanilkovou zmrzlinou
a grilidSem
Jablkovy zavin s o echy a sko ici
erstv krajené sezénni ovoce
( dle sezénni nabidky )
Vyb r z tmavého, sv tlého a nerealniho
pe iva

600,- K / osoba

KONFEREN Ni CENTRUM AKADEMIEV D R - ZAMEK LIBLICE

g tel.: +420 315 632 111, fax: +420 315 696 239 | recepce@zamek-liblice.cz | www.zamek-liblice.cz




RAUT

Ceny jsou uvedeny v K bez DPH a plati od 1.11.2010 do 31.12.2011.
Mate-li po adavek na specialni diety, pokrmy vegeta rian aj. sd Ite nam prosim tyto informace na e-mail: trnka@zamek-liblice.cz.

P ipravujeme pro 30 a vice osob.

Radi Vam p ipravime rauty i pro mensi po et osob, minimaln vSak pro 10. Cena nez stane stejna, je t eba ji stanovit individualn .

GALA BUFFET 3

Skladany anglicky roastbeef s oma kou aioli
Sunkova huspenina s k enovou oma kou

Ku eci galantina s maslem a suSenymi Svestkami
Syrova variace

( eidam, niva, hermelin, bla"tacké zlato, emental )
dopIn no suSenym ovocem a o echy

Salat z gronskych krevet ,skagen*

s citrénovym creme fraiche

Salat z erstvych raj at a mozzarelli

s octem balsamico a bazalkou

Zeleninové dipy

(karotka, paprika, okurka, apikaty celer,
oma ky- esnekova, s nivou, pikantni salsa)

Grilovana vep ova panenka s anglickou slaninou
Losos pe eny v listovém t st

se Spenatem a karotkou

DuSena baby zeleninka na masle

Va ené grenaile s maslovou oma kou

Vyb r z tmavého, sv tlého a cerealniho pe iva

okoladovy mousse s viSn mi
erstv krajené ovoce
(dle sezénni nabidky)
Vyb r z tmavého, sv tlého a cerealniho pe iva

700,- K /osoba

Konferencni centrum

GALA BUFFET 4

Skladany anglicky roastbeef

se sterilovanou zeleninou

Nakladany losos graviax

s ho i no-koprovym dresinkem

Hov zi tatarak z pravé svi kové,

ope eny chléb

Syrova variace

(eidam, niva, hermelin, bla acké zlato,
emental, o echy, suSené ovoce )
HruSkovy salat s rukolou,

vlaSskymi o echy a Salotkovym dresinkem
Caprese z raj at a mozzarelli

s balsamicovou redukci a bazalkou

Grilovana vep ova panenka s anglickou slaninou
Pe ené ku eci pali ky s medovym demi-glace
Pe ené brambory s olivovym olejem a

mo skou soli

DuSené baby zeleninka na masle

okoladovy mousse s viSn mi
erstv krajené ovoce
(dle sezénni nabidky)

Vyb r z tmavého, sv tlého a cerealniho pe iva

800,- K /osoba

KONFEREN Ni CENTRUM AKADEMIEV D R - ZAMEK LIBLICE

g tel.: +420 315 632 111, fax: +420 315 696 239 | recepce@zamek-liblice.cz | www.zamek-liblice.cz
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RAUT

Ceny jsou uvedeny v K bez DPH a plati od 1.11.2010 do 31.12.2011.
Mate-li po adavek na specialni diety, pokrmy vegeta rian aj. sd Ite nam prosim tyto informace na e-mail: trnka@zamek-liblice.cz.

Doporu ujeme pro 80 osob a vice.
R&di Vam p ipravime rauty i pro mensi po et osob, miniméln v3ak pro 10. Cena nez stane stejna, je t eba ji stanovit individualn .

GALA BUFFET 5 exclusive

Ku eci galantina se suSenymi Svestkami a citrénovym aioli
Norsky losos pe eny v listovém t st se Spenatem a karotkou
Jemna domaci pastika z vep ového b ku a kachnich jater s brusinkami

Vyb r eskych syr
(eidam, niva, hermelin, bla’tacké zlato, emental)
dopln no o echy a suSenym ovocem

Anglicky skladany roastbeef aioli a st ib itymi cibulkami
Pe ena kachni prsa s pomeran ovym coulis

HruSkovy saléat s rukolou, vlaSskymi o echy, balsamicovou redukci a syrem roche baron
imsky salat se ampiony, citrbnem a rozmarynem

Jemn uzené celé selatko (cca 25kg)

Gratinované brambory s muSkatem
Grilovana toskanska zelenina
Vyb rtmavého, sv tlého a cereélniho pe iva

Cheesecake s malinovou oma kou
Vyb r mini dezert (5druh )
Krajené sezdnni ovoce

Vyb r z tmavého, sv tlého a cerealniho pe iva

830,- K /osoba

Konferenéni centrum KONFEREN Ni CENTRUM AKADEMIEV D R - ZAMEK LIBLICE
g tel.: +420 315 632 111, fax: +420 315 696 239 | recepce@zamek-liblice.cz | www.zamek-liblice.cz




RAUT

Ceny jsou uvedeny v K bez DPH a plati od 1.11.2010 do 31.12.2011.
Mate-li po adavek na specialni diety, pokrmy vegeta rian aj. sd Ite nam prosim tyto informace na e-mail: trnka@zamek-liblice.cz.

P ipravujeme pro 30 a vice osob.
Radi Vam p ipravime rauty i pro mensi po et osob, minimaln vSak pro 10. Cena nez stane stejna, je t eba ji stanovit individualn .

GALA BUFFET 6 grand ch ateau

HruSkovy salat s rucolou, vlaSskymi o echy, balsamicovou redukci a syrem roche baron
Krevetovy salat skagen s erstvym koprem a craime fraiche
imsky salat s houbami shitake, Salotkou a dresinkem saiko miso
Salat z erstvych cherry raj at a mozzarelli s bazalkou a olivovym olejem

Nakladany losos gravlax s ho i no-koprovym dresinkem a listovym salatem
Hov zi tatarak z pravé svi kové s olivami, ope eny bily chléb
Tuna sushimi s dijénskou ho ici a sezamovym olejem
Skladany anglicky roastbeef s aioli a st ib itymi cibulkami

Vyb r francouzskych syr se suSenym ovocem a o echy

Pe ené jehn ih ebinky se smr ovou oma kou
Pe ena kachni prsa s pomeran ovym coulis
Ku eci galantina s maslem a tymianem

Grilovana zelenina s balsamicovou emulzi
Jasminovary e
Gratinované, smetanové brambory
Va ené grenaille s oma kou beurre blanc

okoladova fontana s erstvym sezénnim ovocem
Vyb r mini dezert (5druh )

Vyb r z bilého, tmavého a ceredlniho pe iva

1250,- K / osoba

Konferenéni centrum KONFEREN Ni CENTRUM AKADEMIEV D R - ZAMEK LIBLICE
g tel.: +420 315 632 111, fax: +420 315 696 239 | recepce@zamek-liblice.cz | www.zamek-liblice.cz




NAPOJE

Ceny jsou uvedeny v K bez DPH a plati od 1.11.2010 do 31.12.2011.

KONZUMACE Z NAPOJOVEHO LISTKU

http://www.zamek-liblice.cz/download/2/201/napoje-201009-mail. pdf

(Na zéklad vaSeho up esn ni vybereme sortiment ndpoj . B na nabidka je 1ks na osobu—vyb rz
nealkoholickych napoj a nealkoholické pivo. Vyd tujeme Vam skute ny odb r, p iv tSim po tu odebranych
napoj vam poskytneme slevu).

OPEN BAR 1 classic OPEN BAR 2 premium

Pivo sudové — le &k, jakostni vino, Pivo sudové — le ak, jakostni vino, sekt,
mineralni voda, d us, mineralni voda, d us,

napoje od fa. Coca-cola, napoje od fa. Coca-cola,

kava, vyb r aj kava,vyb r aj ,

190,-/1 hod./osoba zakladni lihoviny a likéry (whisky, brandy,
320,-/2 hod./osoba vodka, gin, rum, Becherovka),

380,-/3 hod./osoba pra ené mandle, ko en néty inky

450,-/1 hod./osoba
750,-/2 hod./osoba
990,-/3 hod./osoba

DOPLTE SI SVA MENU, BUFETY A RAUTY

Ceny jsou uvedeny v K bez DPH a plati od 1.11.2010 do 31.12.2011.

Pokrmy ze zv  iny

Zv inovy vyvar s masovymi kuli kami a zeleninou 55 K /por.
Srn i steak s cibulovou krustou, Safranovym rizotem a raj atovym glazé 305 K /por.
Pe ena ba anti prsa s gratinovanymi brambory, zelenym ch estem a jalovcovou oma kou 305 K /por.
Kan i gulas s bylinkovymi knedliky, restovanou slaninou a sma enou cibulkou 305 K /por.
Dan iragusdy ovym pyré a pe enymi kastany 305 K /por.

Nabidka a la carte
http://www.zamek-liblice.cz/gastronomie.html

Konferenéni centrum KONFEREN Ni CENTRUM AKADEMIEV D R - ZAMEK LIBLICE
g tel.: +420 315 632 111, fax: +420 315 696 239 | recepce@zamek-liblice.cz | www.zamek-liblice.cz




KONFEREN Ni NABIDKA 2011

CENIK UBYTOVANI

Ceny jsou uvedeny vK v etn DPH a plati od 1.11.2010 do 31.12.2011.

Cenik ubytovani 2010 a 2011

Rack rates
Sezdna / High Season: Mimosezdna / Low Season:
29.12.2010 - 03.01.2011 01.11.2010 - 28.12.2010
16.03.2011 — 30.06.2011 04.01.2011 - 15.03.2011
01.09.2011 -31.10.2011 01.07.2011 - 31.08.2011
29.12.2011 -03.01.2012 01.11.2011 - 28.12.2011

JEDNOLUZKOVY POKOJ / Single room Sezéna / High Season | Mimosezéna / Low Season

Pokoje celkem / Rooms total 53

Zamek Executive / Chateau Executive 2 2 000 K& 1 800 K¢
Dependance Business / Dependance Business 2 1800 K& 1600 K¢
DVOULUZKOVY POKOJ / Double room [
Zamek Executive / Chateau Executive 15 2 800 K¢ 2 500 K&

Zamek apartma Romantik / Chateau Romantic Suite 1 3 500 K& 3200 Ké&

Zamek apartma Superior / Chateau Superior Suite 2 5 500 K& 4 800 K¢
Dependance Business / Dependance Business 25 2 400 K¢ 2 200 K&
Dependance apartma Junior / Dependance Junior Suite 5 3 300 K& 3 000 K&
TRILUZKOVY POKOJ / Triple room I N
Zamek Executive / Chateau Executive 1 3 700 K& 3 500 K&

Pfistylka / Extra bed 4 900 Ké& 700 K¢

Pes na pokoji / Pets 300 K& 200 K&

Ceny jsou uvedeny v K& véetné snidané, DPH 10% a mistnich poplatku.
All rates are with breakfast and they are quoted in CZK including VAT and local taxes.
Cenik je platny od / Rates are valid from 1.11.2010
Déti do 3 let zdarma, do 12 let na pokaoji s rodiéi sleva 50%
Children till 3 years are free of charge, 4 - 12 years they have discount 50% if they are in the room with their parents.
Détskou postylku poskytujeme zdarma.

Konferenéni centrum KONFEREN Ni CENTRUM AKADEMIEV D R - ZAMEK LIBLICE
g tel.: +420 315 632 111, fax: +420 315 696 239 | recepce@zamek-liblice.cz | www.zamek-liblice.cz
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KONFEREN Ni NABIDKA 2011

CENIK WELLNESS

Ceny jsou uvedeny v K bez DPH a plati od 1.11.2010 do 31.12.2011.

KONFEREN Ni CENTRUM AKADEMIEV D R —ZAMEK LIBLICE
tel.: +420 315 632 111, fax: +420 315 696 239 | recepce@zamek-liblice.cz | www.zamek-liblice.cz




KONFEREN Ni NABIDKA 2011

CENIK MASA |

Ceny jsou uvedeny v K bez DPH a plati od 1.11.2010 do 31.12.2011.

KONFEREN Ni CENTRUM AKADEMIEV D R —ZAMEK LIBLICE
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KONFEREN Ni NABIDKA 2011

DOPROVODNY PROGRAM

Ceny jsou uvedeny v K bez DPH a plati od 1.11.2010 do 31.12.2011.

Kulturn  spole ensky program

KONFEREN Ni CENTRUM AKADEMIEV D R —ZAMEK LIBLICE
tel.: +420 315 632 111, fax: +420 315 696 239 | recepce@zamek-liblice.cz | www.zamek-liblice.cz
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KONFEREN Ni NABIDKA 2011

Adrenalin a sport

KONFEREN Ni CENTRUM AKADEMIEV D R —ZAMEK LIBLICE
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KONFEREN Ni NABIDKA 2011

Metand, v zimnich m sicich curling , cena 7.500 K
na zamrzlém zameckém jezirku, 1 draha (max. 8 hra ) s instruktorem, doba hry 3 hod.

KONFEREN Ni CENTRUM AKADEMIEV D R —ZAMEK LIBLICE
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KONFEREN Ni NABIDKA 2011

Orienta ni b h zadmeckou oborou, nebo Koko inskem

Cena od 800 K /os. bez DPH

KONFEREN Ni CENTRUM AKADEMIEV D R —ZAMEK LIBLICE
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Dobové sout e
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KONFEREN Ni NABIDKA 2011

Dopravni servis
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