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f|ÄäxáàÜÉäá~ö ztÄtäxvxÜx 
etâà   

31.12.2010 
Doba podávání 19:00 hod. – 22:00 hod. 

 

Studený buffet a saláty 
Stříbrné mísy zámeckého uzenáře 

jemně zauzená pražská šunka, růže z herkula, anglická slanina, mortadella, vysočina, čabajský bochníček 
Zdobeno listy salátu lollo biondo, doplněno nakládanou zeleninou a křišťálovými cibulkami 

 

Sýrové prkno 
   eidam, ementál, niva, hermelín, blaťácké zlato 

zdobeno čerstvými jahodami, sušeným ovocem a vlašskými ořechy 
 

Předkrmová variace 
Skládaný anglický roastbeef s omáčkou aioli 

Kuřecí galantina se sušenými švestkami 
Nakládaný losos gravlax s hořčično-koprovým dresinkem 

Kanapka se sýrovým krémem a ořechy 
Kanapka s maďarskou klobasou 

 
Domácí tyčinky z listového těsta s mořskou solí a kmínem 

 

Salátový bar 
Grilovaná zelenina s balsamicovou emulzí 

Míchaný zeleninový salát s olivami a sýrem feta 
Římský salát se žampióny, citrónem a rozmarýnem 

Hruškový salát s rucolou, vlašskými ořechy a šalotkovým dresinkem 

 
Teplý buffet 

Kuřecí paličky s medovým demi-glace 
Vepřové medailonky s mačkaným bramborem a jarní cibulkou 

Grilovaný butter fish s jasmínovou rýží a omáčkou z lesních hub 
 

Italské lasagne s boloňskou omáčkou a parmezanem 
 

Zelené fazolky s anglickou slaninou 
Dušená zelenina na másle 

 

Dezerty a pečivo 
 

Piškotový dort s vanilkovým krémem a jahodami 
Čokoládový mousse s višněmi 

 
 

Výběr tmavého, světlého a cereálního pečiva 
 

½  ½ 
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câÄÇÉvÇ• äxvxÜx   
31.12.2010 

Doba podávání 0:00 hod. – 01:00 hod. 
 

Teplá kuchyně 
Uzená šunka od kosti s tradiční staročeskou čočkou a medovou cibulkou 

Gulášová polévka 
 

Čerstvý krájený chléb a makové bulky a celozrnné rohlíčky 
 
 

aöÑÉ}ÉäŞ utÄ•vx~   
31.12.2010 

Doba podávání od 19:00 hod. do vyčerpání 
Zvýhodněná cena 280 Kč/os. 

 
Aperitiv – sklenka sektu 

Karafa neperlivé vody s citrusy na 1ks 
2 x 0,2Lt. Vína nebo 3 x 0,5Lt. Piva Pilsner Urquell 

1 x 0,33Lt./láhev Bohemia sekt 
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01.01.2011 

Doba podávání 7:00 hod. – 09:00 hod. na Akademickém salónku 
Bydlící hosté – v ceně pobytu 

Nebydlící hosté 180 Kč 

Café au lait et croissant 
Káva nebo čaj slaný, nebo sladký croissant a ovocný džus 

Další nabídka á la carte 
 
 

aÉäÉÜÉvÇ• UÜâÇv{   
01.01.2011 

Doba podávání 9:00 hod. – 13:00 hod. v Zámecké restauraci 
Bydlící hosté 150 Kč 

Nebydlící hosté 350 Kč 
 

Polévka 

Česnekový krém s červeným pepřem 
� 

Pozdní snídaně 
Norská vaječná omeleta s uzeným lososem 

Bavorské klobásky s tradiční čočkou 
� 

Teplá kuchyně 
Vepřová krkovice s mačkaným bramborem a kysaným zelím 
Kuřecí stehenní steak s dušenou rýží a rozmarýnovým jus 
Penne s omáčkou amatriciana, bazalkou a parmezánem 

� 
Dušená zelenina na másle 

� 

Saláty 
Míchaný zeleninový salát s citrónovým dresinkem a sýrem feta 

� 
Tradiční české uzeniny a sýry, 

doplněné sterilovanou zeleninou, sušeným ovocem a ořechy 
� 

Sladký ráj 
Čerstvě krájené sezónní ovoce 

Mandlový dort 
 

Výběr z tmavého, světlého a cereálního pečiva 
 
 

 ½ 

 ½ 


