Silvestrovské menu
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31.12.2010
Doba podavani 19:00 hod. — 22:00 hod.

Studeny buffet a salaty

Stfibrné misy zameckého uzenéare
jemné zauzena prazska Sunka, riize z herkula, anglicka slanina, mortadella, vysocina, ¢abajsky bochnic¢ek
Zdobeno listy salatu lollo biondo, doplnéno nakladanou zeleninou a kAstalovymi cibulkami

Syrové prkno
eidam, emental, niva, hermelin, blatacké zlato
zdobeno &erstvymi jahodami, suSenym ovocem a vlaSskymi ofechy

Predkrmova variace

Skladany anglicky roastbeef s omackou aioli
Kufeci galantina se suSenymi Svestkami
Nakladany losos gravlax s hof¢i¢no-koprovym dresinkem
Kanapka se syrovym krémem a ofechy
Kanapka s madarskou klobasou

Domaci ty€inky z listového tésta s mofskou soli a kminem

Salatovy bar
Grilovana zelenina s balsamicovou emulzi
Michany zeleninovy salat s olivami a syrem feta
Rimsky salat se Zampiény, citrénem a rozmarynem
HruSkovy salat s rucolou, vlaSskymi ofechy a Salotkovym dresinkem

Teply buffet
Kureci palicky s medovym demi-glace
Veprové medailonky s mac¢kanym bramborem a jarni cibulkou
Grilovany butter fish s jasminovou ryzi a omackou z lesnich hub
Italské lasagne s bolorfiskou omackou a parmezanem

Zelené fazolky s anglickou slaninou
DusSena zelenina na masle

Dezerty a pecivo

PiSkotovy dort s vanilkovym krémem a jahodami
Cokoladovy mousse s viSnémi

Vybér tmavého, svétlého a cerealniho peciva
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31.12.2010
Doba podavéani 0:00 hod. — 01:00 hod.

Tepla kuchyné
Uzena Sunka od kosti s tradiéni staro¢eskou ¢ockou a medovou cibulkou
GulaSova polévka

Cerstvy krajeny chléb a makové bulky a celozrnné rohligky
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31.12.2010
Doba podavéani od 19:00 hod. do vy€erpani
Zvyhodnéné cena 280 K¢/os.

Aperitiv — sklenka sektu
Karafa neperlivé vody s citrusy na 1ks
2 x 0,2Lt. Vina nebo 3 x 0,5Lt. Piva Pilsner Urquell
1 x 0,33Lt./lahev Bohemia sekt
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Silvestrovské menu

Fancoussfed sncdané
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01.01.2011
Doba podavani 7:00 hod. — 09:00 hod. na Akademickém salénku
Bydlici hosté — v cené pobytu
Nebydlici hosté 180 K¢&

Café au lait et croissant

Kéava nebo ¢aj slany, nebo sladky croissant a ovocny dZus
DalSi nabidka a la carte
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01.01.2011
Doba podavani 9:00 hod. — 13:00 hod. v Zamecké restauraci
Bydlici hosté 150 K&
Nebydlici hosté 350 K&

Polévka

Cesnekovy krém s &ervenym peprem
3

Pozdni snidané
Norskéa vaje¢na omeleta s uzenym lososem

Bavorské klobasky s tradi¢ni ¢ockou
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Tepla kuchyné
Veprové krkovice s mackanym bramborem a kysanym zelim
Kufeci stehenni steak s duSenou ryzi a rozmarynovym jus
Penne s omackou amatriciana, bazalkou a parmezanem
(G4
DusSena zelenina na masle
3

Salaty
Michany zeleninovy salat s citronovym dresinkem a syrem feta
(G4
Tradi¢ni ¢eské uzeniny a syry,
doplnéné sterilovanou zeleninou, suSenym ovocem a ofechy

3
Sladky raj
Cerstvé krajené sezénni ovoce
Mandlovy dort

Vybér z tmavého, svétlého a cereélniho peciva
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